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GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

Prepara nuestra receta

ENSALADA TEMPLADA DE BACALAO

ﬁ@ﬂ 2 pax Mediterranea

INGREDIENTES
-2 lomos de bacalao - Granada
de Topgel - Pimenton
- Escarola - Aceite y vinagre
- Patata -Saly pimienta
01 05

Confitamos las patatas y anadimos el lomo de
bacalao en el mismo aceite.

02

iSeguimos con la vinagreta! Aceite, un chorrito
de vinagre, pimienta y sal. Lo removemos y
anadimos la granada y lo dejamos macerar

03

Sacamos las patatas una vez confitadas y sin
que pierda temperatura anadimos pimenton.

04

El bacalao debera estar de 15 a 20 minutos a
80 grados. Servimos en plato para que la piel
quede debajo, con dos cucharas lo dividimos
en lascas grandes.

iProcedemos a emplatar!

Cortamos la patata para que sea mas
atractivo el plato.

06

Alinamos la escarola con parte de la
vinagreta. Ponemos un bouquet en el centro
del plato, sobre el que ponemos las lascas
de bacalao.

07

Alinamos con la granada por los lados y
centro del plato, petalos de pensamiento.

iY ya tenemos una platazo de 10!
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GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

Cinco novedades
que vamos a ver en el 2024

|Air v

REVOLUCION
DELASALA ™

No es solo lo que tus clientes coman, sino la
experiencia que les brinda el espacio, el
Qrsonal y la manera de servir los platos.

>

NUTRICION
FUNCIONAL

Los consumidores son mas conscientes de su
bienestar fisico y emocional. No es solo el
sabor de los alimentos, sino su aporte

Qstritivo.

RE-USE FOOD

Cada vez hay mas conciencia del desperdicio
de alimentos que hay en especial en el canal
HORECA. Ser creativo con esos “restos” puede

Qer una de las grandes claves. /

SWICY

La mezcla de sabores como dulces y picantes
o la combinacion de gastronomias de todo el

deo es ya toda una tendencia. /




( I ESPECIFICACIONES

I PESO: 2 Kg. Precortada
en 30 porciones.

(Ti90e 5]

La racion
de 67 g sale a

040

DESCRIPCION:

Producto de reposteria 6-8 horas

elaborado con dos bizcochos €M Nevera O
blancos, relleno de un batido

de queso fresco, mix vegetal con nata, y
acabado con mermelada de arandanos.

ESPECIFICACIONES

PESO: 1.800 g.
Precortada en
30 porciones.

?Lw«:ha
Pretorh o
de Tiramisu

D06
006

S

11,90 €/ud.

La racion
de 60 g sale a

8 horas
€ . en nevera
' DESCRIPCION:

Producto elaborado con bizcocho suave
blanco, relleno de mix vegetal con nata,
queso fresco y un acabado de cacao.

ESPECIFICACIONES I

PESO: 2,200 Kg.
Precortada en 30 porciones

T e s )

La racion
de 73 g sale a

DESCRIPCION:

Esponjoso bizcocho de

DESCRIPCION:

Producto elaborado con dos
bizcochos uno blanco y otro de
chocolate. Relleno de un mix vegetal
con nata, cobertura de chocolate y
acabado con yema.

chocolate, relleno de
frambuesa y cobertura
de chocolate.

6-8 horas
en nevera

O

6-8 horas
en nevera

ESPECIFICACIONES

PESO: 2 Kg.
Precortada
en 30 porciones.

(T150€ 05 )

La racion
de 67 g
sale a

40




Plancha
Premrﬁoda

(Ti50e 00 )

La racion
de 67 g sale a

040

DESCRIPCION:
Elaborado con dos bizcochos, whisky,

leche, aziicar, huevo pasteurizado

y decorado con yema tostada y
@)
O

crocanti de almendra.

6-8 horas
en nevera

&[>

O
o

Ploancha
?remri:ac&.&
die Chocolate

(Ti50e 05 )

La racion
de 67 g sale a

-

2

6-8 horas
en nevera

O

DESCRIPCION:

Elaborado con dos bizcochos

de chocolate, relleno de un
batido de mix vegetal con nata,
leche, cacao y acabado con bano
bombon y pepitas de chocolate.

ESPECIFICACIONES

PESO: 2 Kg.
Precortada en
30 porciones.

ESPECIFICACIONES I

PESO: 2 Kg. I
Precortada en 30 porciones.

ESPECIFICACIONES

PESO: 2 Kg.
Precortada en
30 porciones.

11,90 €/ud.

La racion

de 67 g sale a

040

6-8 horas

DESCRIPCION: en nevera

Elaborado con dos bizcochos,
queso, azlcar, leche, huevo pasteurizado
y decorado con preparado de limon.

12,65 €/ud.

La racion
de 75 g sale a

Plancha
precortada

DESCRIPCION:

Plancha elaborada de
hojaldre cubierto

con suave crema
pastelera y cubierta
por manzana

y una capa de gelatina.

ESPECIFICACIONES

PESO: 1.800 g.
Precortada
en 24 porciones.

8 horas
en nevera




CALIBRE ZIlI CIP CALIBRE 4[6 CIP CALIBRE 6,8 CIP

La racion de 140 g La racion de 140 g

0950 "105¢

La racion de 140 g

~095¢

Filetes de

Mer-’uza Namibia
(con » ia“

ESPECIFICACIONES I
ESPECIE: Merluccius capensis. I

ZONA DE PESCA: FAO 47.
ORIGEN: Namibia. CAJA: 5 Kg.

/ IESPECIFICACIONES H ’ e+ e J e BG‘\C& la o \
ESPECIE: Gadus morhua.

ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. cwere 500-1.000 S/E

ZONA DE PESCA: FAO 27. ORIGEN: China.
CALIBRES: 500/1.000 y +1.000. 7,25 €/kg

CAJA: 6 y 11 kg aprox La racion de 150 g

" 109¢

cauere #1.000 SIE

PiNg
5 s
N

7,45 €/kg
DESCRIPCION:

La racion de 150 g
Filetes de bacalao

’ sale a
de distintos calibres €
sin espinas. !

Se'pla (] ] ""i’f‘\) | especiFicaciones

I ESPECIE: Sepia spp. Pesca extractiva.

ORIGEN: India.

cusre LP 2[4 BOLSA: 800 g. CAJA: 6 bolsas.

11,35 €/«g

La racion de 150 g

La racion
de 150 g sale

CALIBRE I-P 5,7

10,65 €/kg !

La racién de 150 g

ESPECIFICACIONES I
ESPECIE: Engraulis encrasicolus. |

Pesca extractiva. ORIGEN: Mar Mediterraneo.

PIEZA: 13 g aprox. BANDEJA: 1 Kg. CAJA: 10 bandejas./




[ Poton fubo iz Poten anilla 1cF \
infer£oliedo

ESPECIFICACIONES I

La racion .
de 150 g t 40 : 385€/kg
sale a La racion
ESPECIE: Dosidicus gigas. E ) \ de 150 ¢ sale 3
ZONA DE PESCA: FAO 87. g
ORIGEN: China. CAJA: 5 Kg. € . 4 ,/
- - ! . ‘h ]

I ESPECIFICACIONES

I ESPECIE: Dosidicus gigas. ZONA DE PESCA: FAO 87.
ORIGEN: China. BOLSA: 600 g. CAJA: 5 bolsas.

cusre Cle (9-12) % chae r1a4c5iognsale a
000 ([me:) <Py [IIAE

La racion

ESPECIFICACIONESI de 150 g sale a I ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Loligo gahi. ESPECIE: Pangasius hypophthalmus. Q
ZONA DE PESCA: FAO 41. ' € Acuicultura. ORIGEN: Vietnam.

ORIGEN: Atlantico sur. CAJA: 5,42 Kg. BOLSA: 800 g. CAJA: 6 bolsas. /

Dorada flete  gutios Atin taco
raca <ileTte N Tac

Q La racion
de 150 g sale a

CALIBRE 120,160 CIP

10,15 €/kg

La racion de 140 g

142G

(NE

ESPECIFICACIONES I
ESPECIFICACIONES I

ZONA DE PESCA: FAO 37 pescado de acuicultura.

ESPECIE: Sparus aurata. |
ORIGEN: Turquia. PIEZA: 120-160 g. CAJA: 5 Kg.

ESPECIE: Thunnus albacares/obesus. Pesca extractiva. I
ZONA DE PESCA: FAO 71y 61. ORIGEN: Vietnam. CAJA: 5 Kg.



(4 )

A ’ béﬂc]lja mixta DESCRIPCION:
(@) - 4% Preparado de carne
f 5 tradicional de la
cocina espanola,
de forma redonda,
4’55 €/ Kg elaborado con
carne de vacuno
La pieza y cerdo.
de25g
sale a .
0,11 € .
ESPECIFICACIONES I MODO DE EMPLEO: ) )
IR Freir sin descongelar Retirar las bolitas de la
PIEZA: 25 g aprox. ?'i”’ en aceite muy caliente freidora y cocer al gusto
BOLSA: 2 Kg. (180 °C) durante 3 minutos. durante al menos 10 minutos.

\ CAJA: 3 bolsas.
ESPECIFICACIONES DESCRIPCION: l l ‘ l 6,95 €/«
IW Producto congelado procedente del despiece Po % NaClO'\a ! e

J

de canales frescas de pollo siendo las partes La racion

de la canal a utilizar la pechuga limpia de P L' \

grasa que se corta en dos partes iguales. ec Uja ‘C\I'Q‘FQGJA del 150 g
¢/ : sale a

DESCRIPCION: 1,00 €
Pechuga de pollo cortada
ESPECIFICACIONES I
CAJA: 3 Kg.

longitudinalmente en filetes.

La racion
de 150 g

gz PecL.uja de
090« Polle Nacionel

Bur‘é\er Meet Mixte — vEscrRizcitn

31% de vacuno,
46% de cerdo.

CALIBRE 105 g Q

Cocinar a temperatura
5,20 €/ Kg interna de 70 °C

: durante al menos
La pieza 2 minutos. El producto
de 105 g sale a no se descongela
para cocinar.

ESPECIFICACIONES
yo PIEZA: 105 g.
z CAJA: 45 Uds.




ORIGEN: Espana.

La racion
de 150 g sale a

ESPECIFICACIONES

CAJA: 2,75 Kg.

Descongelar, Retirar el

perforar envase y
la bolsay hornear
calentar 20-25 min.
5 min. a 200 °C.
DESCRIPCION:

Tira de costilla de cerdo

h
@
a

orneada, envasada al vacio
on salsa barbacoa y sometida
tratamiento térmico.

Si0e )

La racion de 150 g

090«

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 2 Kg.
CAJA: 5 Uds.

Tire de Costilla
c:'e Cerc:‘o Baf‘baCOa

Redondo

DESCRIPCION:
Carne de pavo, con piel,
salmuera, agua, sal

y pimienta.

ée P«vo

-

Tacos
de Cerdo

{'P rep. c\(‘aJOS)

La racion
de150 g

sale a

070«

DESCRIPCION:

Preparado carnico de carne de cerdo sin hueso,
cortado a tacos de 4 cm.

So0e )

La racion
de 150 g

sale a

090«

Tacos
ESPECIFICACIONES I Cle Cer‘c‘o

BOLSA: 2 Kg. CAJA: 5 bolsas. I




ACADEMY

GRUPOTOPGEL

TODOS TENEIS ESPACIO EN

NUESTRO ACADEMY

jAprende con
los huevos videos!

grupotopgel.es/topgelacademy/



ACADEMY

GRUFPOTOPGEL

cQuieres conseguir entradas
para los eventos mas top del 2024?

Date de alta en nuestro Academy y forma parte de los beneficios de nuestros partners.

Eventos HORECA 2024

29-31 e 05-07 :
ENERO ‘ aaiiiusion regrero | © HaT
MADRID MALAGA EN HESTELERIA

Dondg;#”

it . - A
comienza

Conmemorara su vigésima segunda edicion bajo Avanzando hacia nuevos territorios.
el lema "Donde todo comienza".

19-21 Horeca 18-21 - .
FEBRERO P e MARZO | Alimentaria

BARCELONA

El mayor encuentro entre profesionales y A unique Food, Drinks and Gastronomy
empresarios que quieren liderar la nueva Horeca. Experience.
SALON AUTENTICA

PREMIUM FOOD FEST

e GOURMETS

Impulsor gastronomico desde 1976. Dieta Mediterranea en estado puro.

https://grupotopgel.es/topgelacademy/mi-cuenta/
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CAJA: 4 bolsas. QOMG’\C\ (E?«Ha) La racion

4

de 150 g sale a

DESCRIPCION:

Anillas de pota
neozelandesa 50%,
rebozadas y prefritas.

==

L) TOPBEL
180°C PREMIUM
4-5min

00000

J

Roda ja e Merluz)

La pieza
de 90 g F‘QLOZAJA

sale a 1)

LaSaﬁa c‘e C_arne
DESCRIPCION: (QM /bandeja

Capas alternas

de pastay carne ESPECIFICACIONES I P |
de cerdo 16% DESCRIPCION:

recubierto con una BANDEJA: 300 g. o 1,5 min.
cremosa bechamel. CAJA: 15 bandejas. S| B35 Gl ITTE

de rodaja, elaborada a partir de
piezas de merluza, rebozada y prefrita.

MODO DE EMPLEQ: No es necesario descongelar.

Colocar en un Precalentar hasta llegar
@E recipiente apto D i 2200 °C. Colocar en la
para microondas bandeja a media altura con | ESPECIFICACIONES
y calentar a maxima potencia  papel vegetal. Calentar (50-55 min). . "
(800 W) durante 9-10 min. Para gratinar cambiar a grill a 200 °C. E;\Iii{-\'Sgl?oiagoLSA. RS

Ber‘en [ena )
J DESCRIPCION:
Berenjena
r‘egoz,a!a 40% rebozada.

1,5 min.

La racion
de 150 g

sale a

046¢

I ESPECIFICACIONES
I PIEZA: 27 g. BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 5 bolsas. j

12



™ \
J . La racion L iz

(e/z(—.armaJo) de 150 g sale a 3 N dae 2a5c0|ogn
00 122¢ RN A 11

D Punfilla
Ezor:]icn. ( Q/IL&F;/IG\JA )

| ESPECIFICACIONES
I BOLSA: 1 Kg. CAJA: 2 bolsas.

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 14 g. I DESCRIPCION:
CAJA: 2,5 Kg. Boqueron 70%.

CaCLOpO C|e l ernere, :\93011;&; SM?LEO: -
reir a 180 °C en
J P : @ abundante aceite. g
amon, veso

v Piniento

18,15 €/«g | especiricaciones
)

PIEZA: 350 g aprox.

La pieza I CAJA: 10 Uds.
de350¢g

sale a

DESCRIPCION: ' '
Filetes de ternera rellena
6,35 € de jamon, queso y pimiento l ’

todo ello empanado.

Beacalao (rebozado Buivelos

con ‘[Mé/l v ?ereﬂ) (Ljae %%gn Cle BGCGIQO

La pieza
de 12 g sale a

sale a

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 14 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3 bolsas. I

0000

MODO DE EMPLED:

Sin descongelar, .
freir en aceite i o
1 a 190 °C durante . bty
4 min. i

B W2
B f(;elffi‘:]e"tar 180°C  220°C.
. @ - 200°C y | especiFicaciones 3-4min. gy 810 min.
L i . 7
. p hornear 20 min. PIEZA: 12 g aprox. DESCRIPCION:
‘ ; BOLSA: 1 Kg. Bolita elaborada a base de

CAJA: 4 bolsas. bacalao 11% ajo y perejil. j

13



Mini Rollito [ secrcacones Rollito de

La pieza de 20 g

BOLSA: 2 Uds. P .
CAJA: 60 bolsas. rimiavera

| PIEZA: 50 g.

de Prinavera cale 3
, 010«

DESCRIPCION: ‘ @ @
Rollito de primavera relleno de
repollo 35%, harina de trigo 24%, ESPECIFICACIONES . ‘ \
zanahoria 20%. I !
PIEZA: 20 g. A \
;;5( . BOLSA: 6 bandejas. A\
_ — BANDEJA: 60 Uds.

2-3 min. 2-3 min.

Q 2485 €/caja

La pieza
PESCRIPCION:  2-3min.  2-3min. de 50 g sale

Rollito de primavera relleno de repollo
35%, harina de trigo 24%, zanahoria 20%, €
cebolla 5%.

180 °C
2,75 €/kg 0QO0 ‘ i
La pieza ‘ 0 ‘ DESCRIPCION:
de18¢g

Pollo 8%.
sale a

0 05 € Cr‘oq,Ue'/’a

casera Cle POI IO

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 30 g. BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 5 bolsas.

Croqueﬁs 0Q
ar“tLeSanaS ée JaMOﬂ OQ

260e

00 oo
g 180°C de 30 gsale a
| especiFicaciones = 5 4 min. 9
PIEZA: 18 g. 2
| BOLSA: 1 Kg. DESCRIPCION: 0
CAJA: 5 bolsas. Jamén curado 7%.

Cr-oc,‘Ue‘!Lén

DESCRIPCION:
Pollo 20,5%.

TOPGEL

PREMIUM

Fagsec ) e Pollo

La pieza

de 70 g sale a

0,35 €
ESPECIFICACIONES I

K PIEZA: 70 g. BOLSA: 500 g. CAJA: 6 bolsas. I | O—




<:SaVVu&

ecetq
RMASA F|NAS Je PI.Z-Z-C\S

ESPECIFICACIONES _DE

CAJA: 6 Uds.

7min.
sin descongelar

0000600

Car‘bo"\ar‘a

(380 g aprox.)

DESCRIPCION:

Pizza de masa fina con bacon,
nata y champifnon.

M af‘; arita DESCRIPCION:

Pizza de masa fina con
mozzarella y tomate.

(310 g aprox.)

Pizza de masa fina con
salsa barbacoa, cebolla,
bacon, carne de cerdo
y cebolla morada.

DESCRIPCION: Te)( -Mex

(330 g aprox.)

Pan Bao I ESPECIFICACIONES

(

I PIEZA: 30 g. BOLSA: 20 Uds.
CAJA: 10 bolsas.

= 57,90 €/caja

La pieza

DESCRIPCION: 6 min.

Esponjoso pan asiatico elaborado
con los mejores ingredientes
del mediterraneo.

GUQCQMOIG

ESPECIFICACIONES
BOTE: 500 g. 3
CAJA: 12 botes. gt

DESCRIPCION:

Auténtico
guacamole con
95% de aguacate

\Hass.

20

/bote

\




Bol lo «Pr-eﬁao"

DESCRIPCION:

Bollito de pan relleno
de chorizo 20%.

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 37 g.
CAJA: 3 Kg.

MODO DE EMPLEQ:

=D

La pieza de

37 gsale a

021

Sin descongelar. La temperatura aprox.
sera de 140 °C para que la fritura sea

homogénea.

Sacarlos 2 h. antes para que
descongelen y desarrollen algo.
Horno durante 15-20 min. a 190 °C.

=

Torilla

F rancesa

28,30 €/caja

La pieza
de 75 g sale a

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 75 g. CAJA: 50 Uds.

057¢

DESCRIPCION: Tortilla francesa casera.

A 800 W
Untar con un (o maxima
poco de aceite: potencia):

- Congelada: - Congelada: - Congelada:
5 min. cada lado. 1 min. cada lado. 5 min. cada lado.

- Descongelada: 2 min. - Descongelada: 20 seg. - Descongelada: 3 min.
cada lado. cada lado. cada lado.

240 °Cy untar
D con un poco
de aceite:

Tortillon de Patata

con Cebolla
ESPECIFICACIONES
PIEZA: 800 g.
CAJA: 10 Uds.

20-30 min. 700 w 200°C
10-12 min. 15-20 min.

) 5.

/umdad

DESCRIPCION:
Tortilla de patata con cebolla.

Mini eMPaﬂacjillaS
M

i1 0000
0000

DESCRIPCION:
Crujiente masa de hojaldre rellena de atin 8%.

de 15 g sale a

004

| ESPECIFICACIONES

3 min.

I PIEZA: 15 g. BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

Empanac]i”as mini

1
C-r‘iO”aS

La pieza
de 22 g sale a

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 22 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas. I

1283
/

3-4min.  3-4 min.

DESCRIPCION:

Masa hojaldrada rellena de carne
de cerdo especiada 26%.

009

J

16




~

La racion DESCRIPCION:

o
- de 150 g sale a Arroz 52%, zanahoria
10%, guisante 8%,

1 57 € Af‘f‘oz- fiambre de magro de
Lo cerdo 12%, gamba
! I res Del.cu.\s pelada 6%, pimiento
BOLSA 1Ke. 2,25 €/xg

CAJA 4 bolsas.

rojo 6% y tortilla 6%.
/ de 150 g sale a
!

11-13 min. +20 min. 5-7 min.
000
DESCRI’PCION:

9 a Loncheado de pollo asado aderezado con
especias y un toque ahumado.

ebab cle PO”O (‘O/lc_{—yc&) %‘2’1‘;' @ 7 min.
CAJA: 2 bolsas O

I ESPECIFICACIONES

Scm JacObO

DESCRIPCION:

Dos lonchas de fiambre con
una loncha de preparado
de queso fundido en el
centro y empanado.

La pieza
de90 g
sale a

La racion

de 150 g sale a

095¢

@@ Sal‘iLeaclO TTer‘r‘a 7 Mar‘

ESPECIFICACIONES
. Calentar un poco de aceite
BOLSA: 1 Kg. en una sartén, anadir la
CAJA: 4 bolsas. :

mezcla sin descongelar,

DO
sazonar y rehogar 6-7 min.
0 DESCRIPCION: afuego medio.

ESPECIFICACIONES |

PIEZA: 90 g aprox. I
CAJA: 6 Kg.

Una mezcla de ajetes, champinon,
langostinos, setas y esparragos.

PathOS c’e SV(‘IMI ESPECIFICACIONES | 4,55 €/Kg
ESTUCHE: 250 g. I El estuche de 250 g
455¢€/kg

CAJA: 20 estuches. sale al
La piezade 30 g 1 14€

Saleao,‘lll'f 5 '. R Toltes =

Surimi

00
00

TOPGEL

PREMIUM

ESPECIFICACIONES I

ESTUCHE: 1 Kg. I
CAJA: 5 estuches.




s o0 )

La racion

EP«ZO ée @ 0
61'/’«'\0 (cre/m) O

112¢

ESPECIFICACIONES I

PESO: 700 g aprox. I

En nevera

DESCRIPCION:

Brazo enrollado
relleno de crema
pastelera con yema
quemada en la
superficie.

Y4

TOPGEL

PREMIUM

21,50 €/estuche

Ca'pr-icLuo
Tres CL-OCOI ates

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 85 g.
ESTUCHE: 12 Uds.

La pieza de 85 g

" 179¢

000000
O

1hora
en nevera

DESCRIPCION:

Exquisita mezcla de chocolates
de diferentes texturas. Compuesto por un
bizcocho de cacao almibarado, separado
por mousse de chocolate negro y mousse
de chocolate blanco. Todo ello cubierto de
virutas de chocolate negro y blanco.

7:\("#« Muer+ e
'pOr‘ CLOCOI:J’G

ESPECIFICACIONES I
PESO: 2 Kg. |

27,80 €/caja

La racion

de 125 g sale a

17k

Precortada en 16 porciones.
CAJA: 1 Ud.

0 10 horas
DESCRIPCION: en nevera

Deliciosa e imponente tarta rellena de crema de
chocolate de la mejor calidad, cubierta de trufay
banada en salsa de chocolate y escamas de chocolate
negro, solo apta para amantes del buen chocolate.

O

o l=]e

18




~

72#'/’« cle la Abuela

La racion
de 100 g sale a

ESPECIFICACIONES

PESO: 2.200 g.
CAJA: 6 Uds.

<=1
@ @ N

0,

24 horas

DESCRIPCION:  €nnevera
Sabrosa tarta de chocolate

y galletas elaborada de forma

artesanal con un sabor exquisito
y tradicional.

DESCRIPCION:

Elaborado con dos bizcochos y dulce
de leche decorada con preparado de

11,90 €/caja
caramelo y rayas de chocolate blanco. '90 / J

6-8 horas La racion
0 en nevera de 67 ¢g
sale a
PI«'\CL\G\ 'pr‘ecor'/’ac'a
DU lce c:'e LecL.e

PIC\'\CLIC\ e’\+ef-¢‘\
—T_r_.es CL\OCOI&'{'@S ESPECIFICACIONES

< VY

PESO: 2 Kg.
CAJA: 1 Ud. \ 4%
1,35 €/ud.
La racion < 0 En nevera @ O
e 67 @ sl DESCRIPCION: A i
S Elaborado con dos planchas de bizcocho de 0 R
chocolate, relleno de mix vegetal con nata, ks I R ERCIONES
leche, cacao, huevg past.eL.Jrizado., azﬁcar_y (@ b PESO: 2 Kg. Precortada
otros productos alimenticios y alimentarios. en 30 raciones. CAJA:1Ud.

Lecle frita
La pieza

de 48 g sale a
020

ESPECIFICACIONES I

o000

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

I 150°c
oz | 1-2min.
DESCRIPCION:
Deliciosa leche frita elaborada como en casa. /

PIEZA: 48 g. |

00Q0O
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TOPGEL &

recormieNec

TOPFRESH

SOLUTION

@LJeSO bar‘r‘a

Sendwich

La racion
des50g

Suave y cremoso, textura elastica, lo hace perfecto para lonchear,
y facil de fundir al cocinar. Ideal para preparar todo tipo de
sandwiches, hamburguesas, bocadillos, tanto frios como calientes.
También para platos mas elaborados, como lasanas, pizzas, etc.

Sale £ ESPECIFICACIONES
UNIDAD: 3,3 Kg.
y € CAJA: 2 Uds.

ESPECIFICACIONES EﬂSc\lc\Cll.”a QUSQ

Pa'\acjer‘a

La racion BP(')EE’:\:_ ‘155k§~ :
de 150 g sale a CAJA: 5 bolsas, lc_iz de;a 5,15 €/bote

La racion
de 150 g

Salehichas PR
Frm/<§ur+ 0,26 €

sale a

077

Dados de patata y zanahoria
con aceitunas, atiin y una
salsa mayonesa.

ESPECIFICACIONES |

BOLSA: 2 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

UNIDAD: 1 Kg.
CAJA: 4 Uds.

OOQ
000

‘ ESPECIFICACIONES

Delegac(@nes a Sv JJSFOSJC,Jé/I

Central Avila Ciudad Real Guipizcoa Leon Navarra Teruel
913 431 110 925 821500 926 321 254 943 611 764 902 243 434 948 188 511 978 606 335
Badajoz Cordoba Huelva Lugo Orense Toledo
925 821500 957 421713 959 317 900 982 263 715 902 243 434 925 821500
Albacete Barcelona Cuenca Huesca Madrid Palencia Valencia
967 246 33 938 495 572 969 331 324 976 470 287 915 075 552 902 243 434 961 340 715
Alicante Burgos Girona Ibiza Malaga Salamanca Valladolid
965 492 162 902 243 434 938 495 572 971 310 812 952 315 057 902 243 434 902 243 434
A{meria Caceres Granada Jaén Mallorca Sevilla Zamora
968 467 514 925 821500 958 570 100 902 353 555 971 206 761 902 353 555 902 243 434
Aranda de Duero Cadiz Guadalajara La Rioja Murcia Soria Zaragoza
975 226 456 956 404 012 915 075 552 941 256 390 968 467 514 975 226 456 976 470 28
Asturias
902 243 434 Para cual7uier Juéc\ ) C—O/ISV“FC\ elja la Jeleéc\c{é/i MES cercana « UJ

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

SO0 0060060 O

HORNO MICROONDAS GRILL SARTEN FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERA BANO MARIA GOFRERA DESCONGELAR

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

O 0 O O 0 0O © 0 © 0 O 0 6

Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de Sulfito Pescado Crustaceos Lacteos Moluscos Apio Soja
cascara

Sugerencia de presentacion. Precios sin L.V.A,, validos del 01-01-2024 al 31-01-2024, salvo error tipografico o fin de existencias.




