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OS PRESENTAMOS VARIAS RECETAS
ELABORADAS por nosotros

Lanzamos DOS NOVEDADES PRACTICAS v POLIVALENTES
para SACAR EL MAYOR PARTIDO A TU MENU. Sus formatos planos te permiten
variedad de posibilidades como elaboracion de platos principales,
acompainamientos o como opcion en un brunch.

' ' 32.20 €/cai DESCRIPCION:
;,; ; c\+|"\ cle 7 3 ! J Hojaldre cubierto con verduras

Lz pieza asadas (tomate, pimiento,
cebolla, calabacin y berenjena)

\/ef‘CIUf‘as ' de 80 g sale a y condimentado con especias

mediterraneas.

Dﬁ Sin descongelar:
. calentar la tarta Tatin

en el molde, en el horno
precalentado con ventilador
durante 20 min. a 180 °C. Darle la
vuelta al producto y desmoldarlo.

mec‘ ferranees

"
b | especiFicaciones
I PIEZA: 80 g.

CAJA: 18 Uds. (aprox. 1,440 Kg).

Tatin con gambones
y rejilla de patatas

Lubina al pesto con tatin

INGREDIENTES: ELABORACION:
-+ tatin 7Ty Horneamos el de verduras asadas
« Patatas rejillas o paja Tatin 20 minutos

+ 2 huevos de codorniz a 180 °C. S —— ELABORACION
. . B (& §
3 Gambones Y Cocinamos los CE
gambones en « Tatin de verduras 10 Colocar el tatin
parrilla. mediterraneas de verduras en el plato.

« Filete de Lubina
« Crema batida
« Salsa pesto

20 Hacer una nuez de crema batida'y

30 Colocamos los
aderezar con una pizca de pimienta.

huevos (poché

o fritos), los 30 Colocar el filete de lubina a la
gambone.s. yla plancha o al horno en el platoy
patata rejilla espolvorear con flor de sal.

sobre el tatin. 40 Anade unas gotas de pesto y unas

40 Aderezamos hojas de albahaca frita.

con aceite, ajoy
perejil.



Waffle con aguacate
y huevo poche

INGREDIENTES: ELABORACION:
+ 1 waffle 10 Calentar el waffle
* Thuevo en el horno 20 minutos
+ % aguacate o a180 °C.
guacamole 20 Extender el guacamole

* 1 cucharadita de
aceite de oliva

. Sal .
. Czbollino 30 Colocar el huevo poché

sobre el aguacate.

4,0 Aderezar con aceite de
oliva, sal 'y cebollino.

o las rodajas finas de
aguacate sobre el waffle.

Roti de cochinillo
con compota de manzana
sobre waffle de patata

20 Pintamos el plato con la
compota de manzana.

ELABORACION:

10 Horneamos el Roti
y el waffle de patata.

INGREDIENTES:

« 1roti de cochinillo
- 1 gofre de patata
» Compota de manzanas

30 Colocamos roti de
cochinillo sobre el waffle.

4,0 Decoramos con hojas de
menta fritas.

41,05 €/caja

La pieza
de85¢g
sale a

086¢

DESCRIPCION:

Con textura exterior crujiente y ligera,
con un corazon fundido de puré de patata.

Sin descongelar:
@ Horno tradicional precalentado

20 min.a 180 °C.
Horno Merry Chef: 2 min. 15 s
(30% ventilacion/80% microondas).

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 85 g. CAJA: 48 Uds. (aprox. 4100 Kg).




PRODUCTOS o
p <
C GRUPOTOPGEL

. smart Food Company -

DESCRIPCION: ™
Croqueta elaborada a base 180 °C

de fumet de cigala 2y '/, min.

y una bechamel suave, Emplatary dejar
con un rebozado tradicional reposar un par
crujiente. de minutos.

| 0000000

TOPGEL

PREMIUM

Croque‘i‘a cOc‘lLe’
E&wemm Jol Mar

La pieza

de 25 g sale a

040

ESPECIFICACIONES |

PIEZA: 25 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

Fa;O‘lL ESP&PP«?OS

con Bacof\

35,80 €/caja

La piezade30g

05ke

DESCRIPCION:

Esparragos trigueros envueltos en
bacon cocido y ahumado.

Descongelar en frigorifico 120 min.

y cocinar:
‘ ‘
200 °C 180 °C 180 °C

1y'/;min.  5-6min.  8-10 min.

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 30 g aprox.
CAJA: 66 Uds. aprox.

Cr-oc,‘Ue'lLa coctel

de Glueso de
Cabre o Cebolla

c«ramel I Z.ac‘a

16,10 €/« DESCRIPCION:
! S La bechamel contiene un picadillo de
La pieza queso de cabray cebolla caramelizada y

su rebozado es tradicional y crujiente.

de 25 g sale a

1224
=
180 °C ‘
0 40 € 2y'/> min, -
Emplatary dejar

reposar un par
de minutos.

0
000

I ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 25 g.

K=

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

TOPGEL

PREMIUM



Crociue'/'as

ée TBPPGZ_'\OS

-14,20 €/
ToPsEL @@OQ La pieza =
PREMIUM - 0@ de 35 g sale a
2 '

DESCRIPCION:

Croqueta con un
rebozado crujiente
de maizy un interior
cremoso con sabory

I ESPECIFICACIONES

trocitos de torreznos. PIEZA: 35 g.
i BOLSA: 1 Kg.
180 oc =4 CAJA: 4 bolsas.
__

4 min.

Torreznos |

(’7'( re—Cm’*"os)

La pieza

TOPFRESH

SOLUTION

de 68 g sale

104€

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 68 g aprox. I
BARQUETA: 22 Uds. (1,5 Kg aprox.)

S

O

Q000060
0000

P Cleese Cake

San SebaS'Han
28,35 €/caja

La piezade 95 ¢

sale a I ESPECIFICACIONES
1 42 UNIDAD: 95 g aprox.
] CAJA: 20 Uds. (en packs

de 2 uds.) Aprox. 1,900 kg

DESCRIPCION:

Tarta de queso individual horneada
de sabor suave y muy cremosa.

Quitar el film de plasticoy
dejar descongelar durante
3ha+4°C




E n+reco+

vacuno

21 ’15 €/Kg i ESPECIFICACIONES

. PIEZA: 250 g aprox.
La pieza de 250 g PAQUETE: 2 Uds.

sale a 2 CAJA: 6 paquetes.
529¢

Gracias a la conservacion de nuestros productos en congelado, desde Topgel,
podemos garantizar una maduracion fija y una calidad constante
en cada uno de nuestros productos.

Es clave para disponer de un producto de gran calidad, finalizar la transformacion
Dry Aged en el momento optimo de maduracion. El proceso del congelado nos permite
no depender de la oferta y la demanda y cumplir el ciclo con exactitud.

Solomillo Cluleton

vacuno Nl ac:IO vacuno ’ oo

La pieza
de700 g
sale a

PIEZA: 700 g aprox. I
15 44 € CAJA: 4 Uds.

ESPECIFICACIONES |

TOPGEL

PREMIUM

TOPGEL

PREMIUM

43,60 €/kg

| especiFicaciones La pieza de 180 g

PIEZA: 180 g aprox. sale a
PAQUETE: 2 Uds. €
CAJA: 8 paquetes. ]




ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Homarus americanus.
ZONA DE PESCA: FAO 21 -
ORIGEN: Océano Atlantico
Noroeste. Pesca Nasas y trampas

Bogav.am‘e

000

Q&Pe 6(‘ an SO’ Q

ESPECIFICACIONES |
ESPECIE: Lophius piscatorius. |

Pesca extractiva.
ZONA DE PESCA: FAO 27.

PRECIOSA _

CO NSU LTAR ESPECIFICACIONES | L cl
ESPECIE: Solea solea. enqvaco
ZONA DE PESCA: FAOQ27.
ORIGEN: Atlantlcocl\ll\c;li?gslzg HO’&'\CIéS

&

Qa'pe Namibia

vl,e',r~a ESPECIFICACIONESI 6&”\6&

ESPECIE: Argopecten purpuratus.

ORIGEN: Océano Pacifico. .
Pesca acuicultura aliSTaca
BOLSA: 800 g. CAJA: 10 bolsas. T

Lo Lo

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Aristeus atennatus.
Pesca extractiva.

ORIGEN: Mozanbique / Angola.
CAJA: 2 Kg.

i1



7'en+aculos c‘e
Pul'pa cocido

PRODUCTOS
del 5 Q00
) 44,70 €/ ks
GRUPOTOPGEL i
. Smart Food Company

ESPECIFICACIONES || de 150 g sale a

- ESPECIE: Octopus vulgaris.

b Pesca extractiva. ORIGEN: Marruecos.

T UNIDAD: 350 g aprox. CAJA: 8 bolsas.

| e ‘ L 4

¢ 22,15 €/bolsa

" I ESPECIFICACIONES La racién
ESPECIE: Pleoticus muelleri. de 150 g sale a

ORIGEN: FAO 41. Océano

Atlantico Sudoccidental.

BOLSA: 900 g. CAJA: 4 bolsas. €
!

QO Cola de Gambon
L] ("PQIAJA Jesve/laga)

I ESPECIFICACIONES

CALIBRE 30,40 CALIBRE 40[50

Gos0e ) [(Eoe)

La pieza La pieza

PIEZA: disponible en distintos calibres.

| ESPECIE: Penaeus vannamei. Acuicultura.
ESTUCHE: 1 Kg. CAJA: 10 Kg.

de 28 g sale a de 22 g sale a

Lanéosﬁno

0258018«

\/annamei

CALIBRE 50,60 CALIBRE 60[70

Csoec ) [(0e)

La pieza La pieza

o Lo

de 18 g sale a de 15 g sale a

015¢} 012«

Boquerones 8,45 €/estuche
en \/na fad- 3 L2 racion de 150 g
—9; sale a 2 54

ESPECIFICACIONES I

Pesca extractiva. ORIGEN: Marruecos.
PIEZA: 6 g aprox. ESTUCHE: 500 g. CAJA: 10 estuches.

ESPECIE: Engraulis enghrasicholus. |



Sal moén

I ESPECIFICACIONES

aL.um«:'o 33,70¢/ic
La racion
precortedo de 1508 =ale a
{

500¢

Acuicultura.

ORIGEN: Noruega.
PESO PLANCHA:
a consultar.

Sar‘clinas aLUMaclaS

9,55 €/estuche

La racion de 150 g

28]«

ESPECIFICACIONES

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Pichardus.
ORIGEN: Marruecos.
PIEZA: 14 g aprox.
ESTUCHE: 550 g.
CAJA: 10 estuches.

ESPECIE: Merliccius australis.
Pesca extractiva.
ZONA DE PESCA:
FAO 87/81/41
ORIGEN: Austral.
PIEZA: 140-180 g.
CAJA: 4,25 Kg (neto).

La pieza

de 140 g sale a

160

Q00
rolaja c‘e
Mer" VZa AUS‘lLr‘eJ

ESPECIFICACIONES |

ESPECIE: Gadus moruha.
Pesca extractiva.
ORIGEN: Islandia.
BOLSA: 500 g.
CAJA: 8 bolsas.

(@

La racion
de 150 g

Mi; s

a

cle Bac«’ao
Extra

\

TOPGEL

PREMIUM

149 ¢

ESPECIE: Salmo salar.

CALIBRE CI9

1,75 €/xg

La racion

;7 leton
c‘e Mer‘l VZa
AUS'!Lr‘a’

ESPECIFICACIONES |

de 150 g sale a

176¢

ORIGEN: Austral.
PIEZA: 500-1.000 g.

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Gadus moruha.
Pesca extractiva.
ORIGEN: Islandia.
PIEZA: +300 g.
CAJA: 2 Kg.

20,75 €/xg

La pieza
de300g

sale a
LOMOS

623¢
cle Bacalao

QO Selecto




Codillo de
Cerdo confitado

=Ry #”
<&. a o DESCRIPCION:
| 0' y € Codillo confitado

Gﬁgf’&!’gﬁgﬁl}- ) con un p(eparado
PRODUCTOS /Ur]|dad de especias.
o ¢ ’ MODO DE ELABORACION:
.:." Precalentar al bafio Maria durante

L'. 10-15 minutos a una temperatura de 85 °C

. .. . ESPECIFICACIONESI
0 en microondas a maxima potenua

,@, durante 3-5 minutos con bolsa. PIEZA: 375 g aprox. I
CAJA: 8 Uds.

00

TOPGEL

PREMIUM

Introducir el contenido de la bolsa
en el horno y dorar durante
10 minutos aproximadamente.

Placa de
Cor‘c‘er‘o LecL.a’

41,65 €/kg

La racion
de150 g
sale a

625¢

MODO DE ELABORACION
CORDERO LECHAL:

Cortar en racionesy
S marcar por las dos
caras para dorar.

Acabar de calentar
_@ en microondas.

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 720 g aprox. CAJA: 4 Uds.

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 1 Kg aprox.
CAJA: 4 Uds.

Coclinillo Roti
(3ed0)

/unidad

Cortoce [HNEL

/unidad
C—OCLN"\I'”O (aSaJo)

4

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 800 g aprox.
CAJA: 8 Uds.

MODO DE ELABORACION COCHINILLO ROTI Y CUARTO DE COCHINILLO:

T Sacar del frigorifico unos 30 min.

Anadir un poco de agua sobre el fondo de la bandeja.
antes de hornear.

< Pintar ligeramente con aceite de oliva la piel del
cochinillo.

(57 Precalentar el horno a 200 °C. Sobre la bandeja de
= horno colocar la rejilla. Abrir el envase de plastico y (7:) Hornear a 220 °C durante 50-60 min. aprox.

colocar la pieza sobre la rejilla. Voltear y dorar unos minutos mas al gusto. r“;;




_.F,-'F'

BOI H’as c:'e

Codorniz 0 65 .

PREMIUM [ /unidad

\ Despiece de codorniz,
muslo con piely hueso,
en forma de bolita.

ESPECIFICACIONES I ™
Descongelar 24 h. PIEZA: 20 g aprox. L]
en el frigorifico y BOLSA: 20 Uds
cocinar al gusto. CAIA: 6 bolsas:

DESCRIPCION C ' 26,00 €/ke
5 r | ’
Piezas de solomillo rellenas a P&CC © La bandeja de 80 g
por la parte de central de é \/ sale a
paté tipo campagne, bacon e aCU"\O
y datiles sin hueso. ' €

DESCRIPCION:

Finas lonchas de preparado
de carne de cadera de ternera  Emplataren
sin grasa ni tendén. congelado.

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 450 g aprox. |

BOLSA: 3 Uds.
CAJA: 2 bolsas.

Solomillo de
Cerdo relleno

cle Pa“Lé 7 Bacof\

La racion
MODO DE ELABORACION: de 150 g

sale a

Se cocina a una
DE temperatura entre 150 °C
y 200 °C, dejar enfriar €

antes de lonchear.

| ESPECIFICACIONES

I BANDEJA: 80 g.
CAJA: 10 estuches.

Secreto
5,80 €/kg
de Cerdo

La racion
de 150 g sale
ESPECIFICACIONES |

BOLSA: 2,5 Kg aprox. I
CAJA: 2 bolsas. €

DESCRIPCION:
Parte entre

la paletilla

y la panceta.

26,45 €/«g

La racion
de 150 g sale a

391¢

ESPECIFICACIONES I

Solomillo

c:le \/aCa PIEZA: +2,4 Kg. I

CAJA: 15 Kg aprox.
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GRUPOTOPGEL A\
- Smart Food Company - ";;ru:'

Cada ai’jo la Navidad
empieza antes %

PREPARATE CON NUESTROS TOP VENTAS

s

A G

TOPG

PREMIUM

., i 2 "
PULPO COCIDO

+ ORIGENES + PREMIUM + SABOR + SELECTO

i Productos Maxima Todo Platos para e
v 3h: ultr.:n congelados calidad para tus certincado momentos .'-.L BN
i,f Br su origen clientes por profesionales especialesy,
g

;Buscas otras opciones
para el resto del ano?

DESCUBRE NUESTRA
GAMA TOPGEL SOLUTION

Productos de buena calidad, al mejor precio.

https: ! ferupotopaekes/



ACADEMY

GRUPOTOPGEL

NUEVA AREA PRIVADA

iISEGUIMOS CREANDO MAS CONTENIDO PARA TI!

APRENDE CON LOS NUEVOS VIDEOS DEL AREA
PRIVADA DE NUESTRO ACADEMY.



LaﬂjOS"’i'\O

()

rebozacjo
00

sale a 00
!

\|~ _ ,
GRUPOTOPGEL AL ; ESPECIFICACIONES DESCRIPCION:
] smartFood Compan: * BOLSA: 1 Kg. Langostino vannamei 38% 180 °C
CAJA: 2 bolsas. 3-4 min.

rebozado y prefrito.

000000

La pieza
ESPECIFICACIONES de 15 g sale a
IW
CAJA: 800 g. :
Sa/<i+os c:'e
BO c\VamLe

124
& G

180 °C de 2-3 min.

Sa/<i+0$ c'e Se‘lLaS y

JaMéﬂ !7 F—Oie

1215 €/caja g ¢

La pieza 180 °C de 2-3 min.
de 15 g sale a

0 23 € ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 15 g. CAJA: 800 g. I

PREMIUM

Crv jien‘/’e

J
c‘e Lanéosﬁno

La pieza de 25 g

DESCRIPCION: sale a

Langostino cubierto por un
crujiente empanado. € Me ii”O"\QS
@ L 4,65 €/Kg
] qre

La pieza

160-180 °C 200 °C
3-5 min. 5-7 min. de 50 g sale a
ESPECIFICACIONES |
| especiFicaciones PIEZA: 50 g. | ' €

BOLSA: 1 Kg.
PIEZA: 25 g. BANDEJA: 10 Uds. (250 g). X
I CAJA: 10 bandejas (2,5 Kg). CAJA: 3 bolsas.




Guinéiuas

r‘ebOZaclaS

15,30 €/kg

La racion
de150 g
sale a

Q00O
06C00

COV\CL«.\ Vieire

ESPECIFICACIONES

®

20,15 €/caja DESCRIPCION: w BOLSA: 1 Kg. CAJA: 2 bolsas. I Q %{
Concha vieira rellena 200°C

La pieza

de 90 g sale a de carne de vieira 19%. 20 min. DESCRIPCION: 180 °C varios min.

Guindillas verdes recubiertas

1 68 € ESPECIFICACIONES I de un crujiente rebozado.
] PIEZA: 90 g. CAJA: 12 Uds. |

| speciricaciones Pimiento el Piciuil lo

PIEZA: 65 g. BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 4 bolsas. r-e”er\o cle Mc\f‘l'sco

180°C 2 min. @ @

20 min. La pieza

de 65 g sale a

DESCRIPCION:

Pimiento del piquillo relleno
de sucedaneo de cangrejo 9%,
gamba 3,5%, mejillon 3%.

QOO
o0

5,75 €/Kg
La pieza ' 0Tt A 2
de 40 g sale a ~ g B AN Dor—ecle 8,40 €/Kg

La pieza
M de 100 gsalea

ESPECIFICACIONESI 0 8 4 €
PIEZA: 100 g aprox. I !

CAJA: 6 Kg.

Pavf as

cle Mer’uza

DPESCRIPCION:

. gis> Filete de merluza
DESCRIPCION: || 55% empanado
0 Trozos de filete de 180 °C entre yprefrite
merluza con piel (40%) 21/, 3 min. °
0 rebozadas y prefritas. ’ géom i?l
ESPECIFICACIONES I % lgon:i(ri

PIEZA: 40 g aprox. I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas.




Finger ce Pollo

La racion C' La pieza
de 150 g sale a em@“\"“\ o de37gsalea

1,07€ 00000 034€
0000 —

PIEZA: 37 g aprox. I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3 bolsas.

Alifes de Pollo

ESPECIFICACIONES Me “ canes
BOLSA: 2,5 Kg. J
CAJA: 2 bolsas.

00000

DESCRIPCION:

Trozos de filete de
pechuga de pollo
limpios de huesos,
macerados en
adobo, rebozados,

DESCRIPCION: empanados. ot
Alitas de pollo (alones y ;80.°C el
min.

blanquetas) cocidas con 5-6 min. 180 °C
especias mejicanas. 15 min.

7,90 €/«
00

038 0.95¢
QO s . Fllete e
@ cle Caﬂapes PecL.Uja c:'e

Ml POI ’O empanaclo @ @
CA]APISE;?)IeZSag ESPECIFICACIONES O Q O
0 |2 06000

Descongelar 1-2 h. 20
A A = ir
DESCRIPCION: DESCRIPCION: =
Sorprende a tus Filetes de pechuga de pollo
invitados con nuestros limpios de huesos, macerados 180 °C 180 °C
sofisticados canapés. en adobo y empanados. 3-4min.  3-4min.

SO”a r'e”ena cle

23,90 €/xg
MOUSSG cle 6 Mb S
R ggg a e

sale a

406

TOPGEL

PREMIUM DESCRIPCION:

Filete de solla relleno de
gamba y mousse de gamba.

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 170 g.
CAJA: 3 Kg.
900 w 180 °C
6 min.  22-24 min. r




Croguetson

La pieza ESPECIFICACIONES U
de 60 g sale a PIEZA: 60 & cle C-OCI'C]O

La pieza

TOPGEL

PREMIUM

BOLSA: 1 Kg.
€ CAJA: 4 bolsas.
!

Cr-ociue‘fén c‘e
Jamdn lbérico

y HUeVO

de 85 g sale a

059

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 85 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

TOPGEL

PREMIUM

QOO
000
00¢e

il
M DESCRIPCION: ems

DESCRIPCION: Fx-f Croqueta de cocido 180 °C |
180 °C a base de carne 6 min.

Con jamon ibérico 100% y huevo.
Bechamel suave y cremosa
elaborada con leche fresca.

4 min. aprox. de gallina 21%

y jamon.

©00
©00
0CO

Crogueta Carri llere.

I .
4 : La pieza
G'\I \/I’\O 77’\'/'0 de 40 gsale a ESPECIFICACIONES

ToPBEL @ 0 @ 0 2 PIEZA: 40 g.
W 1161-3025¢ =i

. s -
DESCRIPCION: et
180 °C

4 min. aprox.

Croquetas elaboradas a partir de una bechamel
con carne de carrillera de cerdo y vino tinto.

(T30¢ <

La racion

de 150 g
12,70 €/Kg | especiFicaciones -

La pieza
de17g

BOLSA: 250 g.
CAJA: 12 bolsas.

ooce A
000 Sope. e

Glueso c'e Ceabrea Ver éW‘aS
o

pf‘eSCO en ‘ eM'pUr‘a ESPECIFICACIONES
LTS BOLSA: 2,5 Kg.
) 3min.y’/, CAJA: 4 bolsas.

aprox.

CE DESCRIPCION: 8-10 min.

— Mezcla de coliflor, patata dados, zanahoria
200 °C dados, pimiento, puerro rodajas, apio dados,
6 min. aprox. judia troceada y cebolla dados.
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GRU POTOPGEL

. smart Food Company

Fupeloio
.

PRODUCTOS

N

s

V

L

Copa con Cr‘eMa

{
c‘e 1Lr-es CLOCOI«"LGS
ESPECIFICACIONES
‘ PIEZA: 110 g.
CAJA: 12 Uds.

00000

DESCRIPCION:

Postre elaborado con crema
de chocolate, chocolate con
leche y chocolate blanco.

O

31,55 €/caja

La pieza

de 110 g sale a

203¢

TOPGEL

PREMIUM

12 a24h.
en refrigerado.

ESPECIFICACIONES I

ESTUCHE: 50 Uds. de 15 g.
CAJA: 9 estuches.

O

Descongelar
10 min.

Q

: Tr-ufa Lelac‘a
c‘e CL'OC.OchLe
PR‘EH;I;ILUM
La piezade 15 g
»

~022¢

Profiteroles
CLOCOI a+e

7 Ave”aﬂa

O

12,60 €/caja

La pieza

de 18 g sale a

018

ESPECIFICACIONES

DESCRIPCION:
Profiteroles con
un relleno de crema

de avellanas PIEZA: 18 g.
y con cobertura BOLSA: 1,25 Kg.
sabor chocolate ~ Descongelar 1h. CAJA: 1 bolsa.g

y avellanas. én nevera.

DESCRIPCION:

DESCRIPCION:

Trufa de chocolate
con natay un punto
de brandy. El postre
perfecto para
compartir después
de una comida

0 a media tarde.

& 1=

Cr‘epes @

de Clocolate O

7 Ave”aﬂa

32,15 €/caja

La pieza
de 30 g sale a

0,40 €
ESPECIFICACIONES
PIEZA: 30 g.
CAJA: 80 Uds.

Descongelar 24 h.
en nevera.

Crepes rellenos de cacao y avellanas,
que pueden servirse del tiempo, con helado
de vainilla o simplemente con nata.



MOUSSG c:'e

Linmoncello

000

TOPGEL

PREMIUM

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 100 g.
CAJA: 12 Uds.

DESCRIPCION:
Profiteroles de masa
choux, rellenos.

Se pueden servir
acompanados de
sirope de chocolate
que les aportara

un toque de colory
presencia al plato.

O

Descongelar
20 min.
en nevera

T

La pieza de 18 g

" 010e

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 18 g. BOLSA: 500 g. I
CAJA: 8 bolsas.

Pf' OQ"LQP O les

OO0

T;r'+a c‘e Ar-r-oz

18,30 €/caja

La pieza

de 100 g sale a

153¢

DESCRIPCION:
Postre cremoso
texturizado de limon y
licor de limoncello.

O

Descongelar
2h.en
nevera.

(59500 ]

La racion
de 100 g sale a

112¢

ESPECIFICACIONES I

CaﬂU‘H“O ’cliazabal

PESO: 1.250 g. I

L L‘ CAJA: 4 Uds.
con eci e
DESCRIPCION: 6
Deliciosa tarta de arroz
con leche con base de galleta ~ Descongelar

24 h. en nevera.

elaborada de forma artesanal.

19,70 €/estuche

La piezade 53 g
ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 53 g. ESTUCHE: 16 Uds. I
CAJA: 6 estuches.

" 123¢
0

extraordinario del queso de Idiazabal, con el  Descongelar
toque dulce de membrillo, consiguiendoun 2 h.en
postre de alta reposteria. nevera.

DESCRIPCION:
Con una original forma, combinamos el sabor

v Menmbrillo

TOPGEL

¥ PREMIUM



TOPGEL

recorieNec

ESPECIFICACIONES .
R T e I
et Cantabrico ¢
mart Food Company -
\ PRODUCTOS
6,20 €/x¢ &
@0 La racion = :.-,,
Q de 150 g sale a SOLUTION E:.J,'
06 UEAL ’ .
&
0 @ DESCRIPCION: M
Plat doab
e enfero mezcla |
, \
S;?VVNCL/fﬁaCJCD

Queso medio Iberico
viero C_onée :Duc"ue

14,90 €/kg

La racion

de 100 g sale a

149

I ESPECIFICACIONES

i PIEZA: 1,5 Kg aprox. CAJA: 4 piezas.

00
(T05¢ <)

La racion
de 100 g

TOPFRESH

SOLUTION

sale a

110

ESPECIFICACIONES

PIEZA 3 kg aprox.

’Deleéacn'ones o Suv JJSFOSicié/l

Ciudad Real
926 321 254
Cordoba
957 421713
Cuenca

969 331 324
Girona

938 495 572
Granada
958 570 100
Guadalajara
915 075 552

Guipizcoa
943 611 764
Huelva

959 317 900
Huesca
976 470 287
Ibiza
971310 812
Jaén
902 35
La Rioja
941 256 390

Avila

925 821500
Badajoz
925 821500
Barcelona
938 495 572
Burgos

902 243 434
Caceres
925 821500
Cadiz

956 404 012

Central
913 431 110

Albacete

967 246 33
Alicante

965 492 162
Almeria

968 467 514
Aranda de Duero
975 226 456
Asturias

902 243 434

2
O

555

Teruel
978 606
Toledo
925 821500
Valencia
961 340 715
Valladolid
902 243 434
Zamora
902 243 434

Zaragoza
976 470 287

Navarra
948 ]0(\ |

o0 D
Orense
902 243 434
Palencia
902 243 434
Salamanca
902 243 434
Sevilla
902 353

YAGIO) O]
Soria
975 226 456

Leon

902 243 434
Lugo

982 263 715
Madrid

915 075 552
Malaga
952 315 057
Mallorca
971 206 761
Murcia

968 467 514

o loE
891510

11

555
9)s)

Par‘a cuc\(ﬁu{er Juéa o cO/ISVH'a elja la Jeleéc\cié/i MES cercana a UJ

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

1243

SARTEN

HORNO MICROONDAS GRILL FREIDORA AIRFRYER

O® 006

COCER VAPORERA BANO MARIA DESCONGELAR

GOFRERA

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

®© 06 OO0 0 0 060© 0 © 0 6

Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de Sulfito Pescado Crustaceos Lacteos Moluscos Apio Soja
cascara

Sugerencia de presentacion. Precios sin .V.A,, validos del 16-11-2023 al 31-12-2023, salvo error tipografico o fin de existencias.




