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Tatin de
Verduras

mediterráneas

DESCRIPCIÓN:
Hojaldre cubierto con verduras 
asadas (tomate, pimiento, 
cebolla, calabacín y berenjena) 
y condimentado con especias 
mediterráneas.

Sin descongelar:  
calentar la tarta Tatin 
en el molde, en el horno 

precalentado con ventilador 
durante 20 min. a 180 °C. Darle la 
vuelta al producto y desmoldarlo.

       

      

La pieza  
de 80 g sale a 

1,79 €

32,20 €/caja

OS PRESENTAMOS VARIAS RECETAS  
ELABORADAS por nosotros

Lanzamos DOS NOVEDADES PRÁCTICAS y POLIVALENTES  
para SACAR EL MAYOR PARTIDO A TU MENÚ. Sus formatos planos te permiten  

variedad de posibilidades como elaboración de platos principales, 
acompañamientos o como opción en un brunch.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 80 g.   
CAJA: 18 Uds. (aprox. 1,440 Kg).

Tatin con gambones  
y rejilla de patatas
INGREDIENTES:

• 1 tatin
• Patatas rejillas o paja
• 2 huevos de codorniz
• 3 Gambones

ELABORACIÓN:

1o   Horneamos el 
Tatin 20 minutos 
a 180 °C.

2o   Cocinamos los 
gambones en 
parrilla.

3o   Colocamos los 
huevos (poché 
o fritos), los 
gambones y la 
patata rejilla 
sobre el tatin.

4o   Aderezamos 
con aceite, ajo y 
perejil.

INGREDIENTES:

•  Tatin de verduras 
mediterráneas

• Filete de Lubina
• Crema batida
• Salsa pesto

Lubina al pesto con tatin  
de verduras asadas

ELABORACIÓN:

1o   Colocar el tatin  
de verduras en el plato.

2o   Hacer una nuez de crema batida y 
aderezar con una pizca de pimienta.

3o   Colocar el filete de lubina a la 
plancha o al horno en el plato y 
espolvorear con flor de sal.

4o   Añade unas gotas de pesto y unas 
hojas de albahaca frita.



Waffle
de Patata

La pieza  
de 85 g  
sale a 

0,86 €

41,05 €/caja

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 85 g. CAJA: 48 Uds. (aprox. 4,100 Kg).

DESCRIPCIÓN:
Con textura exterior crujiente y ligera,  
con un corazón fundido de puré de patata.

Sin descongelar:  
 Horno tradicional precalentado 
20 min. a 180 °C.  
Horno Merry Chef: 2 min. 15 s  
(30% ventilación/80% microondas).

  

  

  

  

  

  

 

Roti de cochinillo  
con compota de manzana 
sobre waffle de patata
INGREDIENTES:

• 1 roti de cochinillo
• 1 gofre de patata
•  Compota de manzanas

ELABORACIÓN:

1o   Horneamos el Roti  
y el waffle de patata.

2o   Pintamos el plato con la 
compota de manzana.

3o   Colocamos roti de 
cochinillo sobre el waffle.

4o   Decoramos con hojas de 
menta fritas.

Waffle con aguacate  
y huevo poche
ELABORACIÓN:

1o   Calentar el waffle  
en el horno 20 minutos 
a 180 °C.

2o   Extender el guacamole 
o las rodajas finas de 
aguacate sobre el waffle.

3o   Colocar el huevo poché 
sobre el aguacate.

4o   Aderezar con aceite de 
oliva, sal y cebollino. 

INGREDIENTES:

• 1 waffle
• 1 huevo
•  ½ aguacate o 

guacamole
•  1 cucharadita de 

aceite de oliva
•  Sal
•  Cebollino
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Croqueta cóctel
del Mar

Croqueta cóctel
de Queso de

Cabra y Cebolla
caramelizada

La pieza de 30 g  
sale a 0,54 €

35,80 €/caja

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 30 g aprox. 
CAJA: 66 Uds. aprox.

La pieza  
de 25 g sale a 

0,40 €

16,10 €/Kg

La pieza  
de 25 g sale a 

0,40 €

16,10 €/Kg

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 25 g. 
BOLSA: 1 Kg. 

CAJA: 4 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 25 g.  
BOLSA: 1 Kg. 
CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCIÓN:
Croqueta elaborada a base  
de fumet de cigala  
y una bechamel suave,  
con un rebozado tradicional  
crujiente.

DESCRIPCIÓN:
La bechamel contiene un picadillo de 
queso de cabra y cebolla caramelizada y 
su rebozado es tradicional y crujiente.

180 °C
2 y 1/2 min.
Emplatar y dejar 
reposar un par 
de minutos.

      

Fagot Espárragos
con Bacon

DESCRIPCIÓN:
Espárragos trigueros envueltos en 
bacon cocido y ahumado.
Descongelar en frigorífico 120 min. 
y cocinar:

180 °C 
8-10 min.

180 °C 
5-6 min.

200 °C
1 y 1/2 min.

  

  

  

  

  

  

180 °C
2 y 1/2 min.
Emplatar y dejar 
reposar un par 
de minutos.

   

  

PRODUCTOS 

Top
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Cheese Cake
San Sebastian

La pieza de 95 g  
sale a 1,42 €

28,35 €/caja

DESCRIPCIÓN:
Tarta de queso individual horneada 
de sabor suave y muy cremosa.

Quitar el film de plástico y 
dejar descongelar durante 
3 h a +4°C.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 95 g aprox. 
CAJA: 20 Uds. (en packs 
de 2 uds.) Aprox. 1,900 kg

La pieza  
de 68 g sale a 

1,04 €

15,35 €/Kg

Torreznos
(prefritos)

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 68 g aprox.  
BARQUETA: 22 Uds. (1,5 Kg aprox.)

       

      

Croquetas
de Torreznos

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 35 g. 
BOLSA: 1 Kg. 
CAJA: 4 bolsas.

La pieza  
de 35 g sale a 

0,50 €

14,20 €/Kg
     

    

DESCRIPCIÓN:
Croqueta con un 
rebozado crujiente 
de maíz y un interior 
cremoso con sabor y 
trocitos de torreznos.

180 °C
4 min.
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La pieza de 250 g  
sale a 5,29 €

21,15 €/Kg

Entrecot
vacuno

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 180 g aprox. 
PAQUETE: 2 Uds. 
CAJA: 8 paquetes.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 250 g aprox. 
PAQUETE: 2 Uds.  
CAJA: 6 paquetes.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 700 g aprox. 
CAJA: 4 Uds.

Solomillo
vacuno rulado

Gracias a la conservación de nuestros productos en congelado, desde Topgel, 
podemos garantizar una maduración fija y una calidad constante  
en cada uno de nuestros productos.

Es clave para disponer de un producto de gran calidad, finalizar la transformación 
Dry Aged en el momento óptimo de maduración. El proceso del congelado nos permite 
no depender de la oferta y la demanda y cumplir el ciclo con exactitud.

La pieza de 180 g  
sale a 7,85 €

43,60 €/Kg

La pieza  
de 700 g  

sale a 

15,44 €

22,05 €/Kg

Chuletón
vacuno lomo
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Lenguado
Holandés

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Solea solea.  
ZONA DE PESCA: FAO27. 

ORIGEN: Atlántico Noroeste.  
CAJA: 5 Kg.

Bogavante

Rape Gran Sol
ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Lophius piscatorius.  
Pesca extractiva. 

ZONA DE PESCA: FAO 27.

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Homarus americanus.  
ZONA DE PESCA: FAO 21 -  

ORIGEN: Océano Atlántico 
Noroeste. Pesca Nasas y trampas

Gamba
alistada

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Argopecten purpuratus.   
ORIGEN: Océano Pacífico.  

Pesca acuicultura 
BOLSA: 800 g. CAJA: 10 bolsas.

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Aristeus atennatus.  
Pesca extractiva. 
ORIGEN: Mozanbique / Angola. 
CAJA: 2 Kg. 

Vieira

  

PRECIOS A

CONSULTAR

Rape Namibia
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Langostino
Vannamei

La pieza  
de 18 g sale a 

0,15 €

8,10 €/Kg

CALIBRE 50/60

La pieza  
de 22 g sale a 

0,18 €

8,40 €/Kg

CALIBRE 40/50

La pieza  
de 15 g sale a 

0,12 €

7,90 €/Kg

CALIBRE 60/70

Cola de Gambón
(pelada desvenada)

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Pleoticus muelleri.   
ORIGEN: FAO 41. Océano 
Atlántico Sudoccidental. 
BOLSA: 900 g. CAJA: 4 bolsas.

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Penaeus vannamei. Acuicultura.  
PIEZA: disponible en distintos calibres.   
ESTUCHE: 1 Kg. CAJA: 10 Kg.

La ración  
de 150 g sale a 

3,32 €

22,15 €/bolsa

Tentáculos de
Pulpo cocido

Boquerones
en Vinagre

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Engraulis enghrasicholus.  
Pesca extractiva. ORIGEN: Marruecos.  

PIEZA: 6 g aprox. ESTUCHE: 500 g. CAJA: 10 estuches.

La ración de 150 g  
sale a 2,54 €

8,45 €/estuche

La pieza  
de 28 g sale a 

0,25 €

8,80 €/Kg

CALIBRE 30/40

La ración  
de 150 g sale a 

6,71 €

44,70 €/Kg

  

  

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Octopus vulgaris.  
Pesca extractiva. ORIGEN: Marruecos.  
UNIDAD: 350 g aprox. CAJA: 8 bolsas.

  

  

PRODUCTOS 

del 
Mar
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La ración  
de 150 g  
sale a 

1,49 €

9,95 €/Kg

La pieza  
de 300 g  
sale a 

6,23 €

20,75 €/Kg

Lomos
de Bacalao

Selecto

Sardinas ahumadas
ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Pichardus.  
ORIGEN: Marruecos.  

PIEZA: 14 g aprox.   
ESTUCHE: 550 g.  

CAJA: 10 estuches.

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Gadus moruha.  
Pesca extractiva.  

ORIGEN: Islandia.  
BOLSA: 500 g.  

CAJA: 8 bolsas.

Rodaja de
Merluza Austral

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Gadus moruha.  
Pesca extractiva. 
ORIGEN: Islandia.  
PIEZA: +300 g.  
CAJA: 2 Kg. 

La ración  
de 150 g sale a 

1,76 €

11,75 €/Kg

CALIBRE C/9

La pieza  
de 140 g sale a 

1,60 €

11,40 €/Kg

Migas
de Bacalao
Extra

Filetón
de Merluza

Austral
ESPECIFICACIONES

ORIGEN: Austral.  
PIEZA: 500-1.000 g. 

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Merliccius australis.  
Pesca extractiva. 
ZONA DE PESCA:  
FAO 87/81/41 
ORIGEN: Austral.  
PIEZA: 140-180 g.  
CAJA: 4,25 Kg (neto).

  

La ración de 150 g  
sale a 2,87 €

9,55 €/estuche

La ración  
de 150 g sale a 

5,06 €

33,70 €/Kg
Salmón

ahumado
precortado
ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Salmo salar. 
Acuicultura.  
ORIGEN: Noruega. 
PESO PLANCHA:  
a consultar. 
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Placa de
Cordero Lechal

MODO DE ELABORACIÓN  
CORDERO LECHAL:

 Cortar en raciones y 
marcar por las dos 
caras para dorar. 

 Acabar de calentar  
en microondas.

MODO DE ELABORACIÓN COCHINILLO ROTI Y CUARTO DE COCHINILLO:

1o   Sacar del frigorífico unos 30 min.  
antes de hornear.

2o   Precalentar el horno a 200 °C. Sobre la bandeja de 
horno colocar la rejilla. Abrir el envase de plástico y 
colocar la pieza sobre la rejilla. 

3o   Añadir un poco de agua sobre el fondo de la bandeja. 
Pintar ligeramente con aceite de oliva la piel del 
cochinillo.

4o   Hornear a 220 °C durante 50-60 min. aprox.  
Voltear y dorar unos minutos más al gusto.

5a gama

La ración  
de 150 g  
sale a 

6,25 €

41,65 €/Kg

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 720 g aprox. CAJA: 4 Uds.

Cochinillo Roti
(asado)

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 800 g aprox.  
CAJA: 8 Uds.

Cuarto de
Cochinillo (asado)

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 1 Kg aprox.  
CAJA: 4 Uds.

Codillo de
Cerdo confitado

MODO DE ELABORACIÓN:

Precalentar al baño María durante  
10-15 minutos a una temperatura de 85 °C 

o en microondas a máxima potencia 
durante 3-5 minutos con bolsa.

Introducir el contenido de la bolsa  
en el horno y dorar durante  
10 minutos aproximadamente.

DESCRIPCIÓN:
Codillo confitado 
con un preparado 
de especias.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 375 g aprox. 
CAJA: 8 Uds.

3,05 €
/unidad

29,65 €
/unidad

30,75 €
/unidad

PRODUCTOS 

Cárnicos
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Solomillo

de Vaca
ESPECIFICACIONES

PIEZA: +2,4 Kg. 
CAJA: 15 Kg aprox. 

Secreto
de Cerdo

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg aprox.  
CAJA: 2 bolsas. 

DESCRIPCIÓN:
Parte entre 
la paletilla  
y la panceta.

La ración  
de 150 g sale a 

0,87 €

5,80 €/Kg

La ración  
de 150 g sale a 

3,97 €

26,45 €/Kg

Solomillo de
Cerdo relleno

de Paté y Bacon

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 450 g aprox.  
BOLSA: 3 Uds.  

CAJA: 2 bolsas.

La ración  
de 150 g  
sale a 

2,06 €

13,70 €/Kg

MODO DE ELABORACIÓN:

  Se cocina a una 
temperatura entre 150 °C 
y 200 °C, dejar enfriar 
antes de lonchear.

Carpaccio
de Vacuno

ESPECIFICACIONES

BANDEJA: 80 g.  
CAJA: 10 estuches.

La bandeja de 80 g  
sale a 2,08 €

26,00 €/Kg
DESCRIPCIÓN:
Piezas de solomillo rellenas 
por la parte de central de 
paté tipo campagne, bacon 
y dátiles sin hueso.

   

 

DESCRIPCIÓN:
Despiece de codorniz, 
muslo con piel y hueso, 
en forma de bolita.

Descongelar 24 h. 
en el frigorífico y 
cocinar al gusto.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g aprox.  
BOLSA: 20 Uds. 
CAJA: 6 bolsas.

0,65 €
/unidad

Bolitas de
Codorniz

DESCRIPCIÓN:
Finas lonchas de preparado  
de carne de cadera de ternera  
sin grasa ni tendón.

Emplatar en 
congelado.
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Sakitos de
Bogavante

DESCRIPCIÓN:
Langostino vannamei 38%  
rebozado y prefrito.

180 °C
3-4 min. 

     

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 15 g.  
CAJA: 800 g. 

Sakitos de Setas,
Jamón y Foie

La pieza  
de 15 g sale a 

0,23 €

12,15 €/caja

  

  

  

  

 

180 °C de 2-3 min.

180 °C de 2-3 min.ESPECIFICACIONES

PIEZA: 15 g. CAJA: 800 g. 

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 25 g. BANDEJA: 10 Uds. (250 g).  
CAJA: 10 bandejas (2,5 Kg). 

  

Crujiente
de Langostino

Mejillones
Tigre La pieza  

de 50 g sale a 

0,23 €

4,65 €/Kg

180 °C
3-4 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 50 g.  
BOLSA: 1 Kg.  

CAJA: 3 bolsas.

  

  

  

La pieza  
de 15 g sale a 

0,23 €

12,15 €/caja

DESCRIPCIÓN:
Langostino cubierto por un 
crujiente empanado.

160-180 °C
3-5 min.

200 °C
5-7 min. 

  

  

  

 

La pieza de 25 g  
sale a 

0,54 €

5,35 €/bandeja

Langostino
rebozado

La pieza  
de 12 g  
sale a 

0,10 €

8,70 €/Kg

PRODUCTOS 

Precocinados
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ESPECIFICACIONES

PIEZA: 65 g. BOLSA: 1 Kg. 
CAJA: 4 bolsas.

Doré de
Merluza La pieza  

de 100 g sale a 

0,84 €

8,40 €/Kg

DESCRIPCIÓN:
Filete de merluza  
55% empanado  
y prefrito.

220 °C
20 min.  
180 °C
10 min.

 

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 100 g aprox.  
CAJA: 6 Kg.Pavías

de Merluza

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 40 g aprox.  
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas.

DESCRIPCIÓN:
Trozos de filete de  
merluza con piel (40%)  
rebozadas y prefritas.

180 °C entre
2 1/2 y 3 min.

La pieza  
de 40 g sale a 

0,23 €

5,75 €/Kg

 

 

 

 

 

 

 

Concha Vieira

La pieza  
de 90 g sale a 

1,68 €

20,15 €/caja

  

  

  

  

 

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 90 g. CAJA: 12 Uds.

DESCRIPCIÓN:
Concha vieira rellena  
de carne de vieira 19%.

200 °C 
20 min.

Guindillas
rebozadas

DESCRIPCIÓN:

Guindillas verdes recubiertas  
de un crujiente rebozado.

180 °C varios min.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 2 bolsas.

La ración  
de 150 g  

sale a 

2,30 €

15,30 €/Kg

La pieza  
de 65 g sale a 

0,47 €

7,20 €/Kg

Pimiento del Piquillo
relleno de Marisco

DESCRIPCIÓN:
Pimiento del piquillo relleno 
de sucedáneo de cangrejo 9%, 
gamba 3,5%, mejillón 3%.

180 °C
20 min.

2 min.
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   ESPECIFICACIONES

PIEZA: 37 g aprox. 
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3 bolsas.

    

Alitas de Pollo
MejicanasESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.

La ración  
de 150 g sale a 

1,07 €

7,15 €/Kg

DESCRIPCIÓN:

Alitas de pollo (alones y  
blanquetas) cocidas con  
especias mejicanas.

180 oC 
15 min.

5-6 min.

La pieza  
de 37 g sale a 

0,34 €

9,20 €/Kg

Filete de
Pechuga de

Pollo empanado

DESCRIPCIÓN:
Filetes de pechuga de pollo  
limpios de huesos, macerados  
en adobo y empanados.

180 oC 
3-4 min.

180 oC 
3-4 min.

   

    

   

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.  
CAJA: 50 piezas. 

Surtido
de Canapés

La pieza de 20 g  
sale a 0,38 €

18,90 €/caja

DESCRIPCIÓN:
Sorprende a tus 
invitados con nuestros 
sofisticados canapés.

  

  

  

  

 

Finger de Pollo
empanado

DESCRIPCIÓN:
Trozos de filete de 
pechuga de pollo 
limpios de huesos, 
macerados en 
adobo, rebozados, 
empanados.

180 oC 
3 min.

Descongelar 1-2 h.

Solla rellena de
Mousse de Gambas

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 170 g.  
CAJA: 3 Kg. 

DESCRIPCIÓN:
Filete de solla relleno de 
gamba y mousse de gamba.

180 °C 
22-24 min.

900 w 
6 min.

La pieza  
de 170 g  
sale a 

4,06 €

23,90 €/Kg

   

   

La pieza  
de 120 g sale a 

0,95 €

7,90 €/Kg



1716

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 40 g.  
BOLSA: 1 Kg. 

CAJA: 5 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 60 g.  
BOLSA: 1 Kg. 

CAJA: 4 bolsas.

La pieza  
de 40 g sale a 

0,25 €

6,20 €/KgCroqueta Carrillera
al Vino Tinto

DESCRIPCIÓN:
Croquetas elaboradas a partir de una bechamel  
con carne de carrillera de cerdo y vino tinto.

180 oC 
4 min. aprox.

    

   

La pieza  
de 60 g sale a 

0,54 €

8,95 €/Kg

Croquetón de
Jamón Ibérico

y Huevo
   

   

  
DESCRIPCIÓN:
Con jamón ibérico 100% y huevo.  
Bechamel suave y cremosa  
elaborada con leche fresca.

180 oC 
4 min. aprox.

La pieza  
de 85 g sale a 

0,59 €

6,95 €/Kg

Croquetón
de Cocido

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 85 g.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCIÓN:
Croqueta de cocido  
a base de carne  
de gallina 21%  
y jamón.

180 oC 
6 min.

   

   

   

Sopa de
Verduras

DESCRIPCIÓN:

Mezcla de coliflor, patata dados, zanahoria 
dados, pimiento, puerro rodajas, apio dados, 
judía troceada y cebolla dados.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.

180 °C
3 min. y 1/2  
aprox.

Queso de Cabra
fresco en Tempura

La pieza  
de 17 g  
sale a 

0,22 €

12,70 €/Kg ESPECIFICACIONES

BOLSA: 250 g. 
CAJA: 12 bolsas.

200 °C
6 min. aprox. 

    

  

8-10 min.

La ración  
de 150 g  

sale a 

0,20 €

1,30 €/Kg
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DESCRIPCIÓN:
Crepes rellenos de cacao y avellanas,  
que pueden servirse del tiempo, con helado  
de vainilla o simplemente con nata.

DESCRIPCIÓN:
Profiteroles con  
un relleno de crema  
de avellanas  
y con cobertura  
sabor chocolate  
y avellanas.

Descongelar 24 h. 
en nevera.

Crepes
de Chocolate

y Avellana

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 30 g.  
CAJA: 80 Uds.

Copa con Crema
de tres ChocolatesLa pieza  

de 110 g sale a 

2,63 €

31,55 €/caja

La pieza  
de 30 g sale a 

0,40 €

32,15 €/caja

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 110 g.  
CAJA: 12 Uds.

DESCRIPCIÓN: 
Trufa de chocolate 
con nata y un punto 
de brandy. El postre 
perfecto para 
compartir después 
de una comida  
o a media tarde.

Trufa helada
de Chocolate

ESPECIFICACIONES

ESTUCHE: 50 Uds. de 15 g.  
CAJA: 9 estuches.

Descongelar  
10 min.  

 La pieza de 15 g  
sale a 0,22 €

11,15 €/estuche

 

 

 

Profiteroles
Chocolate

y Avellana

  

  

DESCRIPCIÓN: 
Postre elaborado con crema  
de chocolate, chocolate con 
leche y chocolate blanco. 

12 a 24 h.  
en refrigerado.

     

La pieza  
de 18 g sale a 

0,18 €

12,60 €/caja

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 18 g.  
BOLSA: 1,25 Kg. 
CAJA: 1 bolsa.

Descongelar 1 h. 
en nevera.

PRODUCTOS 

de 
Repostería
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La pieza  
de 100 g sale a 

1,53 €

18,30 €/caja

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 100 g.  
CAJA: 12 Uds.

DESCRIPCIÓN:
Postre cremoso 
texturizado de limón y 
licor de limoncello.

Descongelar 
2 h. en 
nevera.

DESCRIPCIÓN:
Deliciosa tarta de arroz  
con leche con base de galleta  
elaborada de forma artesanal.

DESCRIPCIÓN:
Con una original forma, combinamos el sabor 
extraordinario del queso de Idiazábal, con el 
toque dulce de membrillo, consiguiendo un 
postre de alta repostería.

Descongelar 
2 h. en 
nevera.

Profiteroles

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 18 g. BOLSA: 500 g. 
CAJA: 8 bolsas.

Mousse de
Limoncello

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 53 g. ESTUCHE: 16 Uds. 
CAJA: 6 estuches.

  

  

  

 

Canutillo Idiazábal
y Membrillo

La pieza de 53 g  
sale a 1,23 €

19,70 €/estuche

 

 

 

 

DESCRIPCIÓN:
Profiteroles de masa 
choux, rellenos.  
Se pueden servir 
acompañados de 
sirope de chocolate 
que les aportará 
un toque de color y 
presencia al plato.

Descongelar 
20 min.  
en nevera

La pieza de 18 g  
sale a 0,10 €

5,35 €/Kg

Tarta de Arroz
con Leche

ESPECIFICACIONES

PESO: 1.250 g.  
CAJA: 4 Uds.

  

  

  

  

La ración  
de 100 g sale a 

1,12 €

13,95 €/Ud.

Descongelar  
24 h. en nevera.



Todos nuestros productos cuentan con información alergénica específica para su tranquilidad y la de sus clientes.
SIGNIFICADOS ALERGÉNICOS

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de 
cáscara

Sulfito Pescado Crustáceos Lácteos Moluscos Apio Soja

Sugerencia de presentación. Precios sin I.V.A., válidos del 16-11-2023 al 31-12-2023, salvo error tipográfico o fin de existencias.

HORNO MICROONDAS GRILL FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERASARTÉN GOFRERABAÑO MARÍA DESCONGELAR

Central
913 431 110

Albacete
967 246 331
Alicante
965 492 162
Almería
968 467 514
Aranda de Duero
975 226 456
Asturias
902 243 434

Ávila
925 821 500
Badajoz
925 821 500
Barcelona
938 495 572
Burgos
902 243 434
Cáceres
925 821 500
Cádiz
956 404 012

Ciudad Real
926 321 254
Córdoba
957 421 713
Cuenca
969 331 324
Girona
938 495 572
Granada
958 570 100
Guadalajara
915 075 552

Guipúzcoa
943 611 764
Huelva
959 317 900
Huesca
976 470 287
Ibiza
971 310 812
Jaén
902 353 555
La Rioja
941 256 390

León
902 243 434
Lugo
982 263 715
Madrid
915 075 552
Málaga
952 315 057
Mallorca
971 206 761
Murcia
968 467 514

Navarra
948 188 511
Orense
902 243 434
Palencia
902 243 434
Salamanca
902 243 434
Sevilla
902 353 555
Soria
975 226 456

Teruel
978 606 335
Toledo
925 821 500
Valencia
961 340 715
Valladolid
902 243 434
Zamora
902 243 434
Zaragoza
976 470 287

Delegaciones a su disposición

Para cualquier duda o consulta elija la delegación más cercana a Ud.

TOPGEL  recomienda

Queso medio Ibérico
viejo Conde Duque

DESCRIPCIÓN: 
Plato preparado a base 
de surimi y salsa.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 1 Kg.  
CAJA: 4 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 1,5 Kg aprox. CAJA: 4 piezas.

La ración  
de 100 g sale a 

1,49 €

14,90 €/Kg

La ración  
de 150 g sale a 

0,93 €

6,20 €/Kg

Queso
entero mezcla

Semicurado

Tapa del
Cantábrico

ESPECIFICACIONES

PIEZA 3 kg aprox. 

 

 

   

   

   

   

 

La ración  
de 100 g  

sale a 

1,10 €

10,95 €/Kg

PRODUCTOS 

Refrigerados


