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GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

A partir de ahora somos una

SMART FOOD COMPANY

porque...

RS
Queremos escucharte
y aportarte lo mejor.

e

Porque todo ha cambiado
menos la distribucion.

ACADEMY

GRUPOTOPGEL

Porque hemos creado una Academia
de distribucion para aportarte valor

- Smart Food Company -



ACADEMY

GRUPOTOPGEL

¢ TODAVIA NO CONOCES

EL ACADEMY DE TOPGEL?

grupotopgel.es/topgelacademy/

iPRIMERA ACADEMIA DE LA DISTRIBUCION!

Tips digitales para hosteleros.
Contenido de valor para hoteles.
Refrigerados y congelados.



DESCRIPCION:

Cecina 13%. (A 175 oC
|~ @ 4-5min.

- C. WY <&

/'/ \
\\

-Smart Food Company -

6,50 €/«g
La pieza

de35¢g
sale a

ESPECIFICACIONES I 0 23 €
PIEZA: 35 g aprox. BOLSA: 500 g. CAJA: 6 bolsas. I 1}

La pieza
de 35 gsale a

TOPGEL

PREMIUM

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 35 g.
BOLSA: 500 g.
CAJA: 6 bolsas.

DESCRIPCION:

Croqueta a base de los
ingredientes del cocido;

carne de pollo 46%, carne -

de cerdo 7%, carne de 8135 €/ Kg

vacuno 4% y jamon 2%. La pieza
de 35 g sale a

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 35 g. BOLSA: 500 g. €
CAJA: 8 bolsas. 1}

4-5 min.
DESCRIPCION:
__Jamoén ibérico 13%.

La pieza
de35¢g

espEciFicaciones | sale a

PIEZA: 35 g.
BOLSA: 500 g. €
CAJA: 6 bolsas. |

DESCRIPCION: 2-3min.

Croqueta elaborada con el
tipico sabor del rabo de toro
cordobés, 66% de ternera.

ESPECIFICACIONES I

4,55 €/kg
PIEZA: 30 g aprox. |

La pieza BOLSA: 1 Kg
de 30 g CAJA: 5 bolsas.

sale a

DESCRIPCION:

Pulpo 19%.
%) o
i3 180 °C
|| 5min




DESCRIPCION:
Jamon serrano 15%.

Ky
ot
|

6min. 4 min.

La pieza
de70g

sale a

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 70 g. |

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 3 bolsas.

ML Croguetas

L Cre
de Jamébn

La pieza
de 15 g sale a

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 15 g. |

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

DESCRIPCION: @ @
Jamoén curado 7%. O Q

I22]
iy socc
3-4 min. @

aa®

DESCRIPCION:
Chorizo 12%, huevo 6%. ESPECIFICACIONES
PIEZA: 70 g.
e BOLSA: 500 g.
|| CAJA: 6 bolsas.

5min.  5min.

La pieza
de70¢g
sale a

039«

;
Croguelon
de Huevo

La pieza de 65 g

180 °C
ESPECIFICACIONES 5-6 min.
PIEZA: 65 g.
8 DESCRIPCION:
Pollo 20,5%.

BOLSA: 500 g.
\ CAJA: 6 bolsas.

TOPGEL

PREMIUM




ke

cle Paﬂ;a

CALIBRE 120[170

La pieza

de 150 g sale a

071

I ESPECIFICACIONES

I ESPECIE: Pangasius hypothalmus. Acuicultura. ORIGEN: Vietnam. Q
CALIBRE: 120/170. BOLSA: 800 g. CAJA: 6 bolsas.

Potén a'\i“a (IQF) Poton +ubo
I '\‘lLef'-CO’ iaclo

La racion de 150 g

CALIBRE 23,26

22,65 €/caja

La racion
de 150 g sale a ESPECIFICACIONES |

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Dosidicus gigas. ESPECIE: Dosidicus gigas.
ORIGEN: Perq. w € ZONA DE PESCA: FAO 87.
! CAJA: 4 Kg.

BOLSA: 600 g. CAJA: 5 bolsas.

Car-acoles

La racion
de150 g

080«

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Otala lactea.

w BOLSA: 500 g. |
CAJA: 8 bolsas. /




A‘ﬁ’m "ILacO Q

CALIBRE TACO 3)(3

36,45 €/caja

La racion de 150 g

" 119¢

ESPECIFICACIONES I

Pesca extractiva.

ESPECIE: Thunnus albacares/obesus. |
CAJA: 4,750 Kg.

Filetes de
Merluza Namibia

(cO/] Z;e“

CALIBRE CIP 4[6

La racion de 150 g

sale a ESPECIFICACIONES |
€ ESPECIE: Merluccius capensis. I
! ORIGEN: Namibia. CAJA: 5 Kg.

Filete cle_ _ma'pia

CALIBRE SIP 80[140 CALIBRE SIP 140,200
4,65 €/bolsa 5,05 €/bolsa
ESPECIFICACIONES | La piezade 110 g La racion de 170 g

ESPECIE: Oreochromis niloticus. sale a sale a
ORIGEN: China. € €
BOLSA: 800 g. CAJA: 5 bolsas. ) ’




|=o 1ET S UN
'CATALOGO DE
'SOLUCIONES.

BIENVENIDOS A LA
DISTRIBUCION INTELIGENTE.

- Smart Food Company -




DESCRIPCION:

Preparado de
carne tradicional
de la cocina
espanola, de
forma redonda,
- elaborado con
carne de vacuno

ff—— . v cerdo.

Albordises

<
MiX‘lLa

La racion
de 150 g

sale a r 0
000

MODO DE EMPLEOC:

ESPECIFICACIONES I D Freir sin descongelar % Retirar las albondigas

] en aceite muy caliente de la freidora y cocer
PIEZA: 25 g aprox. || (160 90) durae ol gusto durante al
i 2 Ko i menos 10 minutos,
CAJA: 3 bolsas. 3 minutos :

Buréer- Mea‘lL
Mixta

b

DESCRIPCION:

31% de vacuno,
35% de cerdo.

CALIBRE 105 g

La racion

a de 105 g sale a

050

MODO Cocinar a temperatura interna
ESPECIFICACIONES I DE EMPLEOQ: de 70 °C durante al menos
PIEZA: 105 2 minutos. El producto no se n
510 & I descongela para cocinar. &
CAJA: 50 Uds. (5,25 Kg) gelap

Picada Bur-éer' DO
Meet Mixte

La racion

de 150 g sale a

057¢

DESCRIPCION: A
Carne de cerdo 4 Uvﬁ?ﬂ%ﬁh&d%‘lwwv&ﬂ
ESPECIFICACIONESI (30%) . ; BN o e apy s g
6), Carne de RN Gy |
BOLSA: 1 Kg. I vacuno (30%).
CAJA: 5 bolsas.




P ” i l DESCRIPCION:
Oll0 NaciONa Sin patas ni cabeza

y eviscerado.
CUar‘+ oS +r‘a$ef‘OS

e
apez Picanton Extre

de375g
sale a

0386¢

ORIGEN: Espafia. PIEZA: 375 g. CAJA: 4 Kg. I

DESCRIPCION:

El corte incluye un muslo, 2 45 €/bolsa
1]

una patay parte de la

espalda. ESPECIFICACIONES | La pieza
PIEZA: 250 g aprox.
ESPECIFICACIONES | BANDEJA: 2 piezas
CAJA: 10 bolsas.

CL‘U’e‘/'a c:‘e

Lono de Cerdo

La racion La racion

de 150 g sale a de 150 g sale a

0560068

ESPECIFICACIONES I I ESPECIFICACIONES

Maximo 25% de Sin agua anadida.
agua afadida. ORIGEN: Espana. B procedente de la
ORIGEN: Espana. PIEZA: 130-150 g. |
PIEZA: 160190 ¢. | | CAJA: 6 Ke. 52:?13:;;0"‘0
CAJA: 5 Kg. :
ESPECIFICACIONES I
Carne de Cerdo prepar-ac'a ORIGEN: Espafia. |
PIEZA: 500 g aprox.
L' CAJA: 4 Uds.
par‘a pmc o

La racion
de150 g

270e )

La pieza
de 500 g sale a 89% de pollo,
sazonado para

s conseguir
€ sabor limon o
! barbacoa.

BOLSA: 700 g.I Mec‘io 'pO“O Baf‘baCOa

CAJA: 10 bolsas.

DESCRIPCION:

062¢

ESPECIFICACIONES I

10




Burger de Pollo

ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas. I

DESCRIPCION:

Carne de pollo 54% picada,
formada, empanaday prefrita.

y o
ot

2 cucharadas soperas de
aceite caliente. Rehogar
a fuego medio (6-7 min.)

La racion
de 150 g sale a

. y sazonar al gusto.

DESCRIPCION:

Champinén laminado
de calibre 30-60 mm y
anchura de [amina 7 mm.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

-4 2,70 €/Kg
ESPECIFICACIONES ] P
a
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas. \ de 150 g sale a

o 041

Cmco Deltc.las

A 7-9 min.

DESCRIPCION:

Arroz 40%, maiz 14%, fiambre de magro 10%,
gamba pelada 10%, champinon de cultivo 10%,
guisante 8% y pimiento rojo 8%.

La pieza
de 95 g sale a

180 °C
4-5 min.

o & A .
C_L‘ aYMpIAGN  MODO DE EMPLED:
| Verter la cantidad
. deseada (sin descongelar),
laMlﬂaClo en una sartén con

moviendo continuamente

@‘ Mini Ar‘epa de
OO Rubo de Toro

1285

Anle =
ESPECIFICACIONES I DESCRI?_CI ON: | |
Masa de origen -
BOT.ISE:ﬁ gOKg' | venezolano rellena % Min.
CAJA: 2 bc')lsas. de un guiso tipicamente

espanol: rabo de toro.

58,80 €/caja

La pieza
de 30 g sale a

T;Mpur‘a

N

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 4 bandejas.

La racion
de 150 g sale a

DESCRIPCION:

, .. .. . s
Calabacin, pimiento verde, pimiento rojo @™ |
y cebolla cortados en tiras, rebozados
en una fina tempura y prefritas. 2-3 min.

Tortfilla Plancha
La racion

con Cebo”a de 150 g sale a

ESPECIFICACIONES \ i 0 39 € i
PIEZA: 750 g.
CAJA: 12 Uds. . .

700 W
10 min.

DESCRIPCION:

Tortilla de patata con cebolla
en formato plancha para que
personalices tus cortes.

1



LaSaﬁa c'e @@OQ
Curne de Cerdo O0OPQO

(gr‘aﬁ'\acga)
MODO DE EMPLEQ:

No es necesario descongelar. 1 25
Colocar en un recipiente ’ €
E apto para microondasy

calentar a maxima potencia
(800 W) durante 9-10 min.

/bandeja

DESCRIPCION:

Capas alternas de pasta
y carne de cerdo 16%
recubierto con una
cremosa bechamel.

B Precalentar hasta llegar a
D 200 °C. Colocar en la
bandeja a media altura
con papel vegetal. Calentar
(50-55 min). Para gratinar
cambiar a grill a 200 °C.

J‘:

ESPECIFICACIONES I T Fe P
(IS e DESCRIPCION:
BANDEJA: 2 Kg. I ;

CAJA: 3 bandejas.

Capas alternas
de pasta y carne

~ de vacuno 16%
Q LaSa'\a C'e Caf"\e recubierto con una

cremosa bechamel

Cle \/aCUﬂO al queso.

(graﬁnaéa) MODO DE EMPLEQ:
B Precalentar el horno a 200 °C,
10,90 €/bandeja quitar la bolsita y poner la

La racion de 300 g

bandeja en el horno:
- Durante 45 min. aprox. para un
producto congelado.

ESPECIFICACIONES | lea
BANDEJA: 300 g. I - Durante 30 min. aprox. para un
CAJA: 15 bandejas. '

producto descongelado (0 + 3 °C).

@ @ Q @ ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3 bolsas. I

=

La racion

A

de 150 g sale a

MODO DE EMPLEQ: , r‘el>oz_aclo con
Sin descongelar, Precalentar 10 min. l, P , .l
@ freir en aceite a 190 °C DE a200°Cy IMonN > 4 pe{‘e 1
durante 4 min. hornear 20 min. {1 J

N U; 99'{' ESPECIFICACIONES |
PIEZA: 22 g. |

BOLSA: 1 Kg.
Merluz_a CAJA: 5 é.

La racion
DESCRIPCION:

Bocaditos de
merluza rebozados.

de 22 g sale a

018

12




MODO DE EMPLEOC:

Freir a 180 °C en “"
abundante aceite.

JaMO"\ @UGSO

7 PimiemLo

DESCRIPCION:

Filetes de ternera rellena
de jamon, queso y pimiento
todo ello empanado.

16,60 €/Kg

La pieza
de 350 g sale a

581¢

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 350 g aprox.
CAJA: 10 Uds.

CacL.O'pO
c'e nrner'a,

Cecina v Glueso

{
EsPECIFICACIONES | ée C"‘\bf- a

PIEZA: 350 g aprox. I
CAJA: 10 Uds.

15,60 €/Kg

La pieza
de 350 g sale a

MODO DE EMPLEOC:

Freir a 180 °C en 1
abundante aceite. izl
||

DESCRIPCION: 4-5 min.

Filetes de ternera rellenos de cecinay queso
de cabra todo ello empanado.

I ESPECIFICACIONES
O I BOLSA: 250 g (125 g x 2).
CAJA: 10 bolsas.

DESCRIPCION:

Queso tierno entero
relleno de crema de
leche y tiras de queso

mozzarella. 0

19,95 €/ke

La pieza
de125¢g

sale a

249¢

Bur-r-a'/'a

13

11,55 €/xg

La racion de 125 g

MOZZar‘e“a

O

o 8o b @ F AN .
- mm;-x-mw - Queso fresco
+OZCH estirado obtenido
Mozzanella, por coagulacién
SoFTTExTURE enzimatica
g Fo de leche

pasteurizada.

| ESPECIFICACIONES

{ BoLSA: 125 ¢. CAJA: 30 Uds.



Recetas

MASA FINA

S —

LI

7 min.
sin descongelar

ESPECIFICACIONES I
CAJA: 6 Uds.

Maf‘; ar‘i'/’a

(310 g aprox.)

DESCRIPCION:

Pizza de masa fina *
con mozzarella'y
tomate.

"~ DESCRIPCION:

Pizza de masa fina con
4 quesos: gouda, cheddar,
emmental y azul.

4 Quesos

(320 g aprox.)

Tex-Mex

(330 ¢g aprox)

DESCRIPCION:

Pizza de masa fina
con salsa barbacoa,
‘y cebolla, bacon,
- carne de cerdo
"y cebolla morada

(333 g aprox.)
DESCRIPCION:

Pizza de masa fina con fiambre
de magro y queso cheddar.

Car‘bonar-a

(380 g aprox.)

DESC.RI‘PCI()N:

Pizza de masa fina
con bacon, nata

DESCRIPCION:

Pizza de masa fina
con bacon, queso
curado y champinon &
Portobello.

(390 g aprox.)

BC\CO’\ PO!"(’ Obel l o

\/e ana

(360gaprox)  DESCRIPCION:
Pizza de masa
fina con vegetales
(calabacin,
cebolla morada,
champinon,
tomate Cherry,
pimiento rojo

y espinaca) y
producto vegano
con sabor a
queso 8%.

14



Pizza de masa
gruesa con bacon,
queso curado

y champiion
Portobello.

DESGRIRCLON: A ' v Pulled-Pork

(550 g aprox.)

. DESCRIPCION:
. Pizza de masa
gruesa con salsa
barbacoa, pulled
% pork, champinon,
queso gouda y
cebolla morada.

Portobello

(500 g aprox.)
DESCRIPCION: M ./.
i arqaritTa
Pizza de masa gruesa con fiambre B
- de magro y queso cheddar. . B 400 g aprox.)

: — L T TSl 1cscRIPCION:
4 50 €/ d ‘/Oif‘ Pizza de masa gruesa con
: (500 g aprox.) mozzarella y tomate.

DESCRIPCION: -
\/e ana ) < DESCRIPCION:

Pizza de masa gruesa con Pizza de masa
(500 g aprox.) vegetales (calabacin, cebolla gruesa con

morada, champifion, pimiento bechamel, queso

, rojo y espinaca) y producto crema, bacon,
zeg /egano con sabor a queso 8%. cebolla morada y
’ - crema con trufa

y trufa Scorzone.

._  " Carbonr
Tartubata

(465 g aprox.)

Pizza de masa
gruesa con
salsa barbacoa,
~carne de cerdo,
cebolla, bacon

DESCRI‘PCION

- Pizza de masa gruesa con

4 quesos: gouda, cheddar, Baf“bacOa

emmental y azul. (490 g aprox.)

DESCRIPCION:

_ v cebolla morada.

Recetas

MASA GRUESA

T

16-20 min.
sin descongelar

ESPECIFICACIONES I
CAJA: 6 Uds.

15




Febulous Farm

Albéﬁégas

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 17 8.
CAJA: 3 Kg.

Febulous Farm

ESPECIFICACIONES | BUP 99"'
PIEZA: 115 g.
CAJA: 24 Uds.
45,65 €/caja

La piezade 115 g

190

45,40 €/caja

La pieza
de 75 g sale a

1 1 4 ESPECIFICACIONES =

) € E:\ﬁigfg% 38,10 €/caja
La pieza

Febulous Farm de 17 g sale a

F f‘aﬂ/<-CUf“1L

ESPECIFICACIONES P P
—l vré de Verdures
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.
ESPECIFICACIONES
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

” | SOP« c'e

e
- 9 \/er‘c:lur‘as :
8-10 min. —
DESCRIPCION: 1,30 €/kg 1,60 €/ kg DESCRIPCION:

La racion

La racion Acelga 25%,
de 150 g sale a patata 25%, judia
verde plana 20%,
zanahoria baby 20%
y puerro 10%.

Mezcla de coliflor, patata
dados, zanahoria dados,
puerro rodajas, apio
dados, judia troceada

y cebolla dados.

de 150 g sale a

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 30 g. |

La pieza
de 30 g sale a

BOLSA: 500 g.
CAJA: 10 bolsas.

DESCRIPCION:

@ Garbanzos, cebolla, perejil, aceite girasol, sal, 180 °C 220 °C
comino, cilantro, ajos, pimienta negra, pimenton. 55min.  12-14 min.
16



CALCULAR
PORCIONES A
OJO NO ES
SMART.

AYUDARSE CON PRODUCTOS
PORCIONADOS SI LO ES.

[
by



ESPECIFICACIONES I

’T;r"lLa MOUSSG 11,20 €/ ud. PESO: 1.300 g. CAJA: 1 Ud.

de Clocolte [T o

PESO: 950 g. CAJA: 1 Ud.

B 106 JIPSE R

DESCRIPCION:

. Tartea Browne QO

oo chactate binco de Clocolate Blanco

y chocolate negro,

separadas por jugosas
capas de bizcocho de ‘ o -
cacao y decorada con DESCRIPCION: 13,90 €/Ud.

;r::;)uci\gtcerema de Sobre una base de 2 horas La racion
bizcocho brownie relleno de 100 g sale a
de albaricoque y pinones, todo
ello cubierto con un mouse de €

8 horas chocolate blanco marmoleado. ’

Pl aﬂCL\a
'precor‘faéa

Selve
Nesr

La racion

de 73 g sale a

045¢

ESPECIFICACIONES I

PESO: 2,200 Kg.
Precortada en 30 porciones

DESCRIPCION:

Esponjoso bizcocho
6-8 horas de chocolate, relleno
ennevera  de mix vegetal con nata.

LecL\e Frite
O

Q60
o

La pieza

de 40 g sale a

0 16 € ESPECIFICACIONES I
!

PIEZA: 40 g. I
CAJA: 1Kg.




DESCRIPCION:
Elaborado con dos
bizcochos y dulce
de leche decorada
con preparado de
caramelo y rayas de }
chocolate blanco. -

O

10,95 €/ud.

La racion

6-8 horas
en nevera

de 67 g sale a

“o0e
000

ESPECIFICACIONES |

P’aﬂcL.a 'pr‘ecom‘ac'a
Cle CL\OCOI a+e

00000

La racion
de 67 g sale a

- 403/ ¢

Pl ancL«a pr‘ecor'/’aéa

PESO: 2 Kg. Precortada
en 30 raciones.

DESCRIPCION:
Elaborado con dos bizcochos
de chocolate, relleno de un
batido de mix vegetal con

6-8 horas

CAJA: 1 Ud. | en nevera

ESPECIFICACIONES

Dulce de Lecle

P’ ancLla precor+acla

nata, leche, cacao y acabado
con bafio bombon y pepitas
de chocolate.

PESO: 2 Kg.
Precortada
en 30 porciones.

P’a'\ana 'pr‘ecor"/’ aCIa
e V\/L.is/<7

La racion

ESPECIFICACIONES I

!
PESO:ZKg-I @OO

de 67 g sale a

6-8 horas
en nevera

Precortada en 30 porciones.

San

Mar‘cOS

La racion
de67¢g
sale a

037¢

ESPECIFICACIONES

000
00®

ESPECIFICACIONES |

PESO: 2 Kg. Precortada I
en 30 porciones.

PESO: 2 Kg.
Precqrtada
en 30 porciones. 10,95 €/ud. 6-8 horas
6-8 horas - . en nevera
en nevera La racion DESCRIPCION:
. Producto elaborado con dos bizcochos
DESCRIPCION: g2 &7 g sele

blancos, relleno de un batido de queso
fresco, mix vegetal con nata, y acabado
con mermelada de arandanos.

Producto elaborado
con dos bizcochos
uno blanco y otro de
chocolate. Relleno
de un mix vegetal
con nata, cobertura
de chocolate y
acabado con yema.

037¢

Pl ancL.a pr‘ecor"{’acla

Ar‘ a’\C’a’\OS

cle @UQSO

19




TOPGEL

recormieNec <?.
L =

TOPFRESH
SPECIFICACIONES
Picac‘i”o de JaMéﬂ B;,:;%'AAZLSZ SOLUTION
CAJA: 5 bandejas.
Ser-r‘ano = x'er‘a il G

5,30 €/bandeja

La racion de 150 g

189

»
, o
Ucro gepri®

ESPECIFICACIONES

BANDEJA: 500 g.
CAJA: 5 bandejas.

6,50 €/bandeja

L L' . La racion de 150 g
—onciheas salea 1 9 5
de Jamsn ' €
ESPECIFICACIONES
PIEZA: 9 Kg aprox. ‘ M

CAJA: 1 Ud. GL‘UMGCIO

La racion
de 150 g

molde

sale a

094 W

Delegac(@nes a Sv JJSFosicié/I

Central Avila Ciudad Real Guipizcoa Leon Navarra Teruel
913 431110 925 821 500 926 321 254 943 611 764 902 243 434 948 188 511 978 606 335

Badajoz Cordoba Huelva Lugo Orense Toledo
925 821500 957 421713 959 317 900 982 263 715 902 243 434 925 821500

Albacete Barcelona Cuenca Huesca Madrid Palencia Valencia
967 246 33 938 495 572 969 331 324 976 470 287 915 075 552 902 243 434 961 340 715

Alicante Burgos Girona Ibiza Malaga Salamanca Valladolid
965 492 162 902 243 434 938 495 572 971 310 812 902 353 555 902 243 434 902 243 434
Almeria Caceres Granada Jaén Mallorca Sevilla Zamora
968 467 514 925 821500 902 353 555 902 353 555 971 206 761 902 353 555 902 243 434
Aranda de Duero Cadiz Guadalajara La Rioja Murcia Soria Zaragoza
975 226 456 956 404 012 915 075 552 941 256 390 968 467 514 975 226 456 976 470 287

Asturias
902 243 434 Pcra cual7uier Juéc\ ) conmz”'a elijc\ la Jeleéac{é/i AMES cercana a UJ

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

: L -
N e —
|| o

SARTEN FREIDORA COCER VAPORERA BANO MARIA GOFRERA DESCONGELAR

HORNO MICROONDAS

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

O 0 O O 0 0O © 0 © 0 O 0 6

Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de Sulfito Pescado Crustaceos Lacteos Moluscos Apio Soja
cascara

Sugerencia de presentacion. Precios sin .V.A,, validos del 01-01-2023 al 31-01-2023, salvo error tipografico o fin de existencias.




